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DECRETI, DELIBERE E ORDINANZE MINISTERIALI 


MINISTERO 
DELLE POLITICHE AGRICOLE E FORESTALI 


DECRETO 25 luglio 2003. 


Terza revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali 


IL DIRETTORE GENERALE 
PER LA QUALITÀ DEI PRODOTTI AGROALIMENTARI 
E LA TUTELA DEL CONSUMATORE 


Visto il decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350, che stabilisce i criteti per definire tradizionali 1 prodotti 
agroalimentari e le modalità per essere riconosciuti tali da parte delle regioni. e\delle province autonome di Trento 
e Bolzano; 


Preso atto dell’art. 3, comma 1, del predetto decreto ministeriale che prevede l’istituzione presso il Ministero 
delle politiche agricole e forestali dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali; 


Visto il comma 3 dell’art. 3, che stabilisce che il Ministero delle\politiche agricole e forestali cura la pubblica- 
zione annuale dell’elenco, promuovendone la conoscenza a livello nazionale ed estero, nell’ambito delle funzioni 
ad esso attribuite ai sensi dell’art. 2, comma 3, del decreto legislativo 4 giugno 1997, n. 143; 


Visto il decreto ministeriale 18 luglio 2000 pubblicato nel supplemento ordinario n. 130 alla Gazzetta Ufficiale 
n. 194 del 21 agosto 2000 «Elenco nazionale dei prodotti agroalimentari tradizionali» e quelli relativi alle revisioni 
degli anni successivi; 


Considerato che entro la data del 12 aprile 2003, termine fissato dalla circolare ministeriale n. 10 del 
21 dicembre 1999, sono pervenuti gli elenchi regionali e provinciali dei prodotti agroalimentari tradizionali, ad 
eccezione di quelli delle regioni Basilicata, Calabria) Lombardia, Marche, Piemonte, Puglia, Sardegna, Umbria e 
Valle d'Aosta, che non hanno ritenuto di dover:apportare modifiche agli elenchi già pubblicati con il decreto mini- 
steriale 14 giugno 2002; 


Considerato che dall’elenco nazionalé:sono state eliminate le denominazioni che hanno ottenuto la registra- 
zione ai sensi del regolamento (CEE) n.2081/92 del consiglio del 14 luglio 1992; 


Ritenuto di dover procedere alla pubblicazione della terza revisione dell’elenco dei prodotti agroalimentari 
tradizionali in conformità del disposto dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350; 
Decreta: 

Articolo unico 
1. In attuazione dell’art. 3, comma 3, del decreto ministeriale 8 settembre 1999, n. 350, citato in epigrafe, si 


provvede alla pubblicazione della terza revisione dell’elenco nazionale dei prodotti agroalimentari definiti tradi- 
zionali delle regioni e delle province autonome di Trento e Bolzano. 


2. L’allegato\elenco, articolato su base regionale e delle province autonome di Bolzano e Trento, costituisce 
parte integrante del presente decreto. 


Il presente decreto sarà pubblicato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana. 


Roma, 25 luglio 2003 


Il direttore generale: ABATE 


29-8-2003 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 200 


REGIONE ABRUZZO 


bevande analcoliche. distillati e 
liquori 1 [centerba o cianterba 


|__| 3 fratafia_- rattafia 
I {È 4 [vinocotto-vincuott- vin cotti 


Ea c“e5E  _f[[«<”@  2RM"S:::: 
Cnn 9 | 6 lana «OT 
preparazione 5 |annoia 

[| 6 farrosticinidipecora LL | 
| 7 |[capraalaneretese _______,  Y 
11 


alsicciotto frentano 
oppressata abruzzese 


20 [tacchino alla néretese_____________ | 
21 |ventricinatetamane____________| 
22 |ventricinavastese ___________ | 
rasa == 
[cacio divacca bianca 


minljonicn 


ca |un 


mele 


cacio divacca bianca 


| 24 |caciocevaloabruzzese 
(_|25 
|__| 26 |caciottavaccinafrentan€___ 
i | ?27|caprinoabuzzese _  _________ | 
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N 
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i ssi 
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_ DN_ | 


pecorino d'abruzzo 


pecorino di atri 


ecorino di farindola 


scamorza abruzzese 


rassi fburré, margarina, oli) 38 |olio agrumato 
IG | 39 [oliv'extra vergine di oliva delle valli aquilane 


prodotti vegetali allo stato 
naturale 0 trasformati aglio rosso di sulmona 
carciofo del vastese 


AN 

I | 42 [carote dell'altopiano del fucino 

IV | 43 [castagna roscetta valle roveto 
(O I 
RESEE©(EOO NN 


p - 
pecorino marctetto {spalmabile) 


ricotta stagionata di pecora, ricotta salata 


45 |ciliegie di raiano e di giuliano teatino 
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N° Prodotto 
conserve di pomodoro (polpa e pezzetti di 
pomodoro) 


47 
48 
49 
50 
51 
52 
53 
54 
55 


6 [olveintosso _____ Ry 
2 |ealferano di lagula cl 
era Ai 


UI 


1 


paste fresche e prodolti della 
panetteria, della biscotteria, della 


pasticceria e delia confetteria bocconotti di castelfrentano 


7 |pagnotte dano] 


[13] 


0 [pane conle patete________ | 
pizzele 
3 |sfogliatella diiama____________ _l 
4)|sise delle monache di guardiagrele_______| 
75 [torrone di guardiagele | 
76 [torrone tenero al cioccolato di sulmona___| 
( —— | 
(O 


= 


_55 | 
_56 | 
_60 | 
| 
|_66 | 
|_68 | 
69° 
74] 
Be) 
| 


—. 


prodotti di origine animale fmiete, 
prodotti lattiero casearidi vario 
tipo escluso il burro) #7 |scapece 


prodotti di origine animale miele, 
prodotti lattiera caseari di vario 
tipo escluso it burro) 78 |miele 
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REGIONE BASILICATA 


carmi fe frattaglie) fresche e foro 
preparazione 


ASIIESIÀ-»NE ancetta 
o ezzente 


=) 


rosciutto crudo 
alsiccia 


oppressata 


nd 


“ 


3 
D 


reccia dura 


= 


ampascioni 

live nere secche 
eperoni eruschi 
omodori sott'olio 


(e) 


cicerata 


migliaccio 
mostaccioli 


DD O o|o a [RO 
522 |5|8|S|g 
(N = =.=. 
= mi ko 
3 ol |=f= 
D [e] DR 
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[o 
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tr] 


izza con | cingoli di maiale 
pizza rustica (cazzola, scarcedda, 
cuzzola) 
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REGIONE CALABRIA 


Serie generale - n. 200 


Z 
Ci) 


Tipologia Prodotto 


bevande analcoliche, distillati e liquori amaro alle erbe 
anice 
fragolino 


|gassosa al caffé 


gassosa al limone 

liquore alla liquirizia 

liguore di agrumi (limoni o limetta 
liquore di bergamotto 

[liquore di cedro 


oo] of 


— 
Di 


liquore di finocchietto selvatico 


preparazione 11 |°nduia 

12 |‘nnuglia 

13 [carne caprina calabrese 
14_|carne di maiale nero calabrese 


15 |carme di maiale salata 
16 [came ovina calabrese 
17 |carne podolica calabrese 


18. [ciccioli 

19 |cotenne di maiale 
20 |cularina 

21 |culatta 

22. |frittole 


23 |gelatina di maiale 
24 |guanciale 


25 _ |pancetta arrotolata 


26 |prosciutto crudo di san lorenzo bellizzi 
27. [prosciutto di maiale nero calabrese 
28. |salame crudo di albidona 

29 |salato di crotone 

30 salsiccia di coretto 


31, [salsiccia pezzente 
32 |sazizzunu 
33. |soppressata di decollatura 


formaggi |_34 [animaletti di provola 


35 |butirro 

36 |caciocavallo di ciminà 
37 |caciocavallo podolico 
38 |cacioricotta 

39. |caciotto di cirella di plati 
40 |canestrato 


41 |caprino dell'aspromonte 

42 [farci-provola 

43. [felciata 

44. [formaggio caprino della limina 
45 |giuncata 


46 |mozzarella silana 

47 |musulupu dell'aspromonte 
48. |pecorino crotonese 

49. [pecorino del monte poro 
50 [pecorino del pollino 


51. [pecorino della locride 
52. [pecorino della vallata "stilaro allaro" 
53. [pecorino misto 
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Tipologia N° Prodotto 
54 _|pecorino primo sale 


I —— — — — | 85 preve ______________ || 

i — — — — {Sasso _________ | 

| ST fietta _____________________ || 

et 8212011001" 
59 |ricotta di capra affumicata 

i | 60 [ricottadipeea _______|\ 


|__| 81 |ricottonesalato 
|__| 62 |strazzatellasilana 


grassi fburro,oli) olio extra vergine di oliva "colli di tropea" 


| 64 [olio extra vergine di oliva del savuto 
Ia {| &5 lolio extra vergine di oliva della locride 
o ———————_4-pap core calo cola dorata | olio extra vergine di oliva di calabria 


i rr — ‘a a 
68 amarene sciroppate 


|__| 69 [asparagoselvaticodellacalabia | 

I | 70 [biondotardivoditrebbisaece | 

I | 71 [broccolidiaga  \) ________ 

——— IS 
73 |castagne al mosto cotto 


IE e 3 "EP 
| 7 |cedrocandio _________ | 


7? |cicoria selvatica calabrese 

78. [cicorie selvatiche sott'olio 

79 cipolla rossa di tropea 
I | 80 [cipolinesottoio  __________ | 
| 81 [clementinedellapianadisbai | 
|__| 82 [collanedipeperoniseechi ________ | 
| 83 [eonfetturadipomodorirossi ________| 
| 844coroncinedifichisecchialmito | 
I ———— |485 ferosette __________________________________ | 
——IIIOO 1 

37 ragioo poverello bianco 
e ___ 

<< | 90 [fichid'indiadicalabia | 
9Q2 Toni freschi cotti al forno 


= finocchio di isola capo rizzuto 
_<\)°____| 85 [funghi"rosito 


i funghi misti di bosco sott'olio 
97_|funghi porcini silani “sillo" 
i >| 98 |funghiporeinisotteio | 
A’ _________| 99 |tunghirostisotoio ____________ | 
x >| 100 |involtinidimelanzane ____________ | 
> | 1901 [limeta __________ | 
____B Tron di rocca imperiale 
103 [marmellata di arance 
E {e asee 
\ _________|106 |marmellatadiclemenine _______ | 
(0 ene e 
108 [marmellata di mandarini 
i | 109 |marmellatadiuwa_______________ | 
i _______|110 [melanzanesottoio _______ _ | 
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Tipologia N° Prodotto 
111 ele di montagna icotogna-coccia-limoncelle 
o” = a ione 
I —|118folivealacle ___________ || 
o |114 
116 alive nere infornate 
17 


e | pesos __ _________i 
origano selvatico della calabria 


121 [pamicilli 
I |122 [patatadelasia ______ + '__ | 
I {| 128 [peperoncini piccanti ripieni 
——__—_ i prremroor i 
ui aaa 

127 ai perone roggianese 

| 128 | 
res 
|__________|130 |pomodorsecchirpiei) _________ | 
=== ria 

132 [pomodori verdi conservati 
|____________________|138 |pomodorodibelmonte _______ | 


[194 [teccedifci | 
{185 liritatodi peperoncino 


O | 38 fanigniy _____| 

|__| 189 [biscottialemandoreealmiele ______ | 

i —— |140]bucconetto __________ | 

’'==== = 
142 [cotognata 

I —|148|eostnidigano _____________ || 

i — — — — 44 feupeta  _______________________ | 

i cas fezzupa ___________ | 

‘= ee_ 
147 [frese bianche 

I «< |148ffreseintegai _____________ | 


__\)  |149 [frisealpeperoncino __ _______| 
e a_i 


| 151 | 


152 E alla menta 
1539 [liquirizia all anice 


sr 
> [156 [nacatole ________| 


mer ie 51: (1-17 CLI 11 7 Pi 
158 [pan di spagna di dipignano 
|____©& ______________|159 |panealmieledicezeto _______ _ | 
Ive _|160|panecaserfeeio ________ | 
[161 [pane con la giuggiulena 

163 |pane di patate 
eee ___ 


|__|} 166 [pasta dimandore 
{167 [pastafiee ______| 


168 [paste con lo zucchero 


3 
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Tipologia Prodotto 


BE 


pezzo duro 
170 |pitta 

171 |pitta ‘mpigliata 
172 [pizzi ecu niebiti 


173 |pizziccul'ova 
174 |rafioli 

175 |sammartine 
176 |sanguinaccio 
177 |scalille 


178 |sguta 
stomatico 
susumelle 


taralli bianchi 
taralli morbidi 


183 |tarallini ai semi di anice 


184 |tarallini ai semi di finocchio 
tarallini al peperoncino 
tariufo di pizzo 
| 187 |torroncino 


188 |torrone di arachidi con zucchero 
189 |turdilli 


| 190 |xialuni 
Ve ess] 


e tecniche particolari di allevamento degli 191 |acciughe marinate 
192 |acciughe salate 


193 [alici salate 
alici salate é pepate 


alici sott'olio 
botiarga\di tonno 
197 |rosamarina 


sarde salate 

199 |sarde salate e pepate 
sardella salata di crotone 
stocco di mammola 


prodotti di origine animale miele di arancio calabrese 
203 |miele di castagno calabrese 
miele di corbezzolo 
miele di eucaliptus calabrese 
miele di melata di abete calabrese 
miele di sulla calabrese 
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REGIONE CAMPANIA 


|_4 |liquoreconceto ____________. | 


iquore di gelse rosse 
iquore di limone costa d'amalfi 
iguore di limone di sorrento 


iquore di mirtillo 


iquore finocchistto 


iguore nanassino 


cami (e frattaglie] fresche e lora preparazione] 17 |ammugliatielli 


capicolla 

capicollo dificigliano 
carne bufalina 
cervellatine 


ilettone di vairano patenora 


gelatina di maiale 
mozzariello 


nnoglia di maiale 


pancetta arrotolata 


tosciutto di casaletto 


prosciutto di pietraroja 


salame napoli 
salame di mugnano 


O [salsiccia 


soppressata del sannio 
soppressata di gio cilento 


i geni pancetta tesa 


14 
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Prodotto 


Do 


occoncini alla panna di bufala 
urrini e burrata di bufala 


8) 
8) 


OZ pecorino di bagnolese 


pecorino di carmasciano 
pecorino di laticauda 
pecorino fresco e.stagionato 
pecorino salaprese 

provola affumicata 

provola affumicata di bufala 


rassi (burro, margarina, oli} 


beneventane 


| {w © olio extravergine di oliva sannio colline 


ardone 
arlentina 
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Tipologia IN | Prodotto _________ | 

Essa 
108 |roccamonfina 

igli 


(e) 
(e) 
c 
C 
È l 
| 121 |cipollabiancadipompeei ___________ | 
|__| 122 |cipollaramatadimonoro _______ | 
[| 123 |fagiolilardaio ______ || 
|__| 124 |fagioliquarantin ”} _____________ || 
|__| 125 |fagiolitabachin ” __________ | 
|__| 126 |fagiolodellochio __________ _ || 
| 127 |fagiolodiconttone ________ | 
[| 128 [fagiolodivilaieca 
|__| 128 |fagiolostriatodelvallodidano | 
|__| 130 |fagiolotondinobiancodelvallodidiano | 
| 131favadimilissla ___________ || 
| 132 |fichisecchiconmiele ____________ | 
I {133 [ficobiancodelciento ________ 
134 [ficodis mago ___________ | 
[__————————‘(“| 135 [finocchiobiancopaletone ______ | 
A“ | 136 ffinocchiodisamo __________ | 
«XY | 197 |gialonadisano __________ _ || 
A) | 198 |kakivainigianapoletano ____________ || 
(A | 199 |lenticchiadivalleagicda | 
| 140 [limonediprecida ______ || 
I T14 ]lupino gigante di vairano 

I —«\°_____| 142 |marronediroccadaspide 
I “| 143 [maronedis.crisine__________|j 
i x | 144 [|marronedissala _________|j 
N° | 145 [marzelia _  _ _______________ | 
| 146 |mazoca_________ | 
O NO___{| 1 
 v»__________|18 
I KAN_____________| 19 
_SN________| 10 
IIWEZEEEELLIILEM\J>"©J:E5 
NI | 152 
e MI 
ooo | 154 
| 155 
ooo | 156 


iliegia del monte 


iliegia di siano 


29-8-2003 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 200 


| Tipoleoga | N° | ______ _Peootto _____ _| 
percoca puteolana 

prugna coglipiecuri 

o + | 197 risi ___________ | 
|__| 198 [scarolabiancaticciaschana________ | 
EIEEEEEEETEeEENT.—oee.eE"»tîo)n)RML'N i —oeE 
i» | 200 [susinabotaamuo | 
AN 501 
li = [202 
SNO | 208 
> | 204 |susinascaratna __________ | 
| <> | 205 |susinatueona €c___________ | 
|> | 206 [tanutonerodibagnoliipino ________ | 
>| 207 |uvacatalanese_________ 
i\o>o | 208 [uvacomiela ________ _ | 
|__| 209 |zuccanapoletana_6 ________ | 
oeo_—_—_—_—__WWwkk__ Te _______i 
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Prodotto 


paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 


O [babà 


21 
iscotti di castellammare 
iscotto di grano integrale 
iscotto di granone 
alzoncelli 
alzone 


artellate con mosto 


cio 


pene 


copeta 
elizie al limone 
ollovielli 
usillo di felitto 
mustaccioli 
pagnotta di santa Chiara 
pancotto dei foresi 
pane dei Camaldoli 


== pc[oloalo|o]o 

IR IO 
S|a|a 
S|o]o 
Tolo 
nia 
cile 3 
c [o 
(n) 
mi 
p|IT 
(us) 


= 


pane di padula 


pane di san sebastiano 


pane di saragolla 
panesillo di ponte 
pantorrone 
PANUOZZO 
panzarotti 
pasta di gragnano 
pastiera 
DIG 
44 |pizza chiena 
246 


pizza napoletana verace artigianale 
puccellato dolce 


251 
E) 
253 
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___Tipologa | N° | ___________ Prodotto ____| 


t 
tarallo sugna e pepe 
Li 


i LI 
iao_— ud 
(O 
(O 
lae'r— oi 
e | 
(O tasca 

7 | 
i rr .i: 
Erri 
(O 
(O 
e i 
e.  . ER 
Est cin 


preparazioni di pesci, mollusechi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 


stessi acciughe sotto sale 


alicette piccanti 
alici di menaica 


Z 
z 
z 
(o) 


prodotti di origine animale (miele, prodotti 
lattiero caseari di varia tipo esclusa it burro) 


miele di acacia 


miele/di castagno 
miele’di girasole 
migle di sulla 


olatura di alici di cetara 
miele millefiori 


filetti di alici Gott'olio 


ricotta salaprese 


alici marinate 


i 
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REGIONE EMILIA-ROMAGNA 


Tipologia La Prodotto 
bevande analcoliche, distillati e liquori marsala all'uovo, marsala al'òv 


i rasi cela nocino, nosen nozèn 


carni fe frattaglie) fresche è fort agnello da latte, agnel, delle razze: 
preparazione 3 sarda; massese; 


came bovina di razza romagnola, vidiò, tor, 
burela, vaca rumagnola 


Bs {o cicciolata), grassei {o suprasè), 
Bs sbricioloni, grassei sbrisalon 


coppa di parma 


fiocchetto 
ect 
—nti piccola di cavallo, picula 'd caval 
18 Pe E a purcheta 
| 19 [salama dasugo _____________ | 


=" salama da sugo di madonna boschi 
| 21 [salameall'aglio, salam da l'ai 


salame di canossa o salame di castelnuovo 
22 |monti 


i salame fiorettino 
|__| 25 |salame gentile salamgenti 


salcicciotto alla piacentina, salame da 
26 |cuocere, salam da cotta 

Spalla di san secondo, spalla cotta e spalla 
27 |cruda, spala cota e cruda 


IU X& N, | 28 [stracotto alla piacentina, ' stua 

|a > | 29 [suinodirazzamoraomoraromagnola | 

Re _____ 
31 |tasto, tast_ 


inponsì ___ sél 


n fossa di =—i>‘Ò-). al rubicone, furmai ad 
== 34 |fosa 


pecorino del pastore. 
—b:j5rscce 
>| 87 [ravaggiolo 


ricotta vaccina fresca tradizionale dell'emilia 


e —__ robiola, ribiole, furmai nis 
|__| 40 |scquacqueronediromagna squaguaron__| 
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Tipologia Prodotto 
prodotti vegetali allo stato naturale o 
trasformati 42 |aglio bianco di monticelli 


|__| 48 Jagliodivoghiera l'aid'ughiera 


44 |albicocca val santerno di imola 

en antiche varietà di castagne piacentine: 

45 |domestica di gusano, vezzolacca 
antiche varietà di ciliegia piacentina: 
flamengo, pavesi, mora o mora piacentina, 
mori, marasca di villanova, prima, 

46 |primissima, smirne, mora di diolo, albanotti 
antiche varietà di mela piacentina: verdone, 
calera o carraia o della carrara, fior 
d'acacia, pum salam o mela salame; 
fugginosa, brusca 0 pum brusc carla o pum 

47 |cherla, rosa o pum rosa 


antica varietà di nocciola piacentina della 
48 |[cultivar: tonda piacentina, nisola domesti 


antica varietà di patata piacentina della 
49 |cultivar quarantina, quaanti-na 


antiche varietà di pera piacentina: della 
coda torta, lauro, limone, ammazza-cavallo, 
bianchetta, butirro {o burro), san giovanni, 
gnocco autunnale, sporcaccione {per 
sburdagion}, Senza grana, signore {per 
50 ur) tufo, spadone 
antiche varietà di uva da tavola piacentina: 
verdea, besgano bianco, besgano rosso, 
bianchetta di diolo, bianchetta di bacedasco 
= cardo gigante di romagna 


|__| 53 [castagnafrescae secca di granaglione 


ciliegia di cesena, delle varietà: moretta di 
cesena, durona di cesena, durella, 
duroncina di cesena, ciliegia del fiore, 

54 |primaticcia, corniola 


i 2. \ | 55 |cilegiadivignie 
<-> |56 |cipollatipicadimedicina 
A \__|57 |cocomerotipicodisanmatteo decima 
|__| 58 Jdoppioconcentratodipomodoro____ 


CE bei 
59 [farina d' castag gne 
PT i__-itagediomen i 
I__N____| 81 |lischi, roscano, agretto, bacicco, liscaro | 
I NO______| 62 [lotodiromaga _________ || 
SL prgn I 
64 [patata di bologna 


Ti eee saba dell'emilia-romagna, sapa 
sr _____| 67 [sapore savor 


stridoli, strigoli, carletti, bubbolini, tagliatelle 
della madonna, silene rigonfia, streidoul, 
strigli, strigul, stridual, stridul, strivul, 
strigval 


| 9 |sugali sugal 
(o_o sughi d'uva reggiani 


susina di vignola 
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Prodotto 


susina vaca zebeo, vacazebeo, VACAZA 
72 |zebeo, vacazaebeo, vacazza 


tartufo bianco (tuber magnatum), trifula 


Tipologia 


bianca 
tartufo bianco pregiato 


75 [tartufo nero di fragno, trifola 


tartufo nero estivo (tuber aestivum), trifula 
#6 [nigra 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 
confetteria 


anglini, anvein, amvei, anvei 
8 
9 


bizulà 
bomba di riso, bomba ‘d ris 


2_[borlengo, burleng, burlang 


83 |cappellacci di zucca, caplazz con la zucca 


84 |cappelletti, caplitt 


coll NN = 
[oi A «a |td 3 


(#1) 
— 


85 |cappelletto reggiano 
86 |ciaccio, ciacc 
87 [ciambella ferrarese, brazadela 


8 |ciambella reggiana, bresadela, busilan 
ciambelline, buslanein 


dolce di san michele, dolz ad san michele 


erbazzone di reggio emilia 
2 [focaccia con ciccioli, chisola 
3 |garganello, garganell 


gnocchetti con fagioli, pisarei e fasò 
gnocchetti di pangrattato, pisarei 
96 |mandorlini del ponte, mandurlin dal pont 


97 [miacetto, miacet__________ | 


migliaccio di romagna, sanguinaccio, 
berleng, miazz 


mistuchina, mistuchen 
pampepato o pampapato, pampepalt, 
100 |pampapat 

01 |pane casareccio, pan casalen 


02 |pane schiacciato, batàro 


pasticcio di maccheroni alla ferrarese, al 
103 [pastiz 
[patonm | 


co o 


[te ica) Do [4] 
[E 


so 


107 |sfogliata o torta degli ebrei, tibuia 
108 


spongata di piacenza, spungada, 
109 [spungheda 
110 |spongata di reggio emilia 
tigella modenese, tigèla modenese, 
crescentina modenese, cherscènta 
111 [modenese 


112 [tirotta con cipolla, tiratta ala zivola 
113 [topino d'ognissanti 


29-8-2003 


Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE 


Tipologia N° 


115 


Prodotto 


114 [torta d'erbe 


torta di riso di reggiana 


[torta riccialina o torta di tagliatelle, taiadela 


tortelli di carnevale, frittelle ripiene, turtlitt 
tortelli di erbetta, torde d'erbeta 

tortelli di ricotta alla piacentina, tortelli, turtei 
cu la cua, turtei 


[tortellini di bologna 


prodotti di origine animale 122 


123 


zuccherino montanaro bolognese, zucarein 
montanaro bolognese 


miele del crinale dell'appennino, emiliano 
romagnolo 

miele di erba medica della pianura emiliano 
romagnalo 

miele di tiglio, mel tiglio 


125 [miele vergine integrale 


(124 
ll. 
reEeEeecFci 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei 
e tecniche particolari di allevamento degli 
stessi 126 


o er 


acquadelle marinate 


anguilla marinata di comacchio 
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REGIONE FRIULI-VENEZIA GIULIA 
Tipologia N° | Prodotto ____ | 


bevande analcoliche, distillati e liquori 1 most 
2 |sciroppo di olivello spinoso 


sciroppo di piccoli frutti 


RO] II re = 5 
carni fe frattaglie) fresche e loro elia NS 
preparazione 7 |agnello istriano 

BICI 37 teo 5 

bondiola 
Îi5 ffilon 
[iz lado _____________|\ 
20. |lujanie 
nancetta arrotolata manicata 
26. [pancetta con lonza 
[28 [pete __________\ 
31. [palmonarie 
36 _ [prosciutto dolce 0 affumicato 
|_40 [sanganel _________ | 
42 |sbarbot 
47 |speck d'oca 
|_48 [stincodicama_________________ | 
(ati eee Gi 


Dondimenti | 49 lacetodimele 
formaggi 50_ |caciotta caprina 
51_ [cuincir 


formadi frant 


Meno), EE 
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Tipologia N° | Prodotte ______ 
53 
54 


formaggio caprino morbida 

55 
56 
57 
latteria 

monte re 

61 


ot la trape 
bo 


grassi fburro, margarina, oli) 


S 

t 

olio dei colli orientali 

[e] 


nt burro fuso di malga 
i _i 


prodotti vegetali allo stato naturale a 
trasformati 


aglio di resia 


asparago bianco 
asparago verde in agrodolce 


nm 


4. [lidric cul pòc 


62 
63 
6 
6 
67 
70 
tal 
32 
#3 
7 
5 
6 
7 


7 
1 
7 radicedi mont 

8 
ràti 
SAvors 

vellutata di asparago verde 


blave di mortean 
brovada 


J 


paste fresche e prodotti della panetteria. 
biscotteria, pasticceria e confetteria 


biscotto esse 


buiagnik 
5 
7 
so 
89 _|gubana 
1 


92 _|pinzatriesiva e ______ 
98 |presnitz___ | 


5 
95 |strucchi 


97 |sievoli soto sal 


trota affumicata di san daniele 


[++] 


to (#4) mo Teo = 


preparazione di pesci, molluschi, crostacei 
e tecniche particolari degli stessi 


prodotti di origine animale fmiele, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo esclusa il burro) 


miele di marasca del carso 


100 |miele friulano di acacia 
101 [miele friulano di castagno 
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Tipologia N° Prodotto 


102 [miele friulano di tarassaco 


103. |miele millefiori del carso 
104 [miele millefiori della montagna friulana 


Il 105 [miele millefiori della pianura friulana 
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REGIONE LAZIO 


liquore nacino 
sambuca viterbese 


Serie generale - n. 200 


Tipologia Ne Prodotto 
bevande analcoliche, disillati e liquori liquore di genziana 
liquore fragalino 


cami fe frattaglie) fresche e foro preparazioni 


mn 


buddellucci o viarelli 


capocollo o lonza 


came di bovino maremmano 


p 
\ CRE 


came di coniglio leprino viterbese 


15_ [guanciale 
guanciale dei monti lepini al maiale nero 


11 [came dipecorasecca________________| 
12 [coppa (coppa viterveser S| 
18 coppa reatne ______________ ______| 
14 |coppiette (dicavallo. suino, bovino) \________| 
[guanciale | 


lardo stagionato al maiale nero 


lombetto della sabina e dei monti della laga 


lombetto o lonza 


hi 
sia 


25 _ [porchetta (di ariccia, di viterbo) 


20_ [mortadella (romana, diamatrice ed accumuli, viterbese 

21 
22 
28 


28 [prosciutto (di guarcino, di bassiano) 


27_ [prosciutto dei monti lepini al maiale nero 


prosciutto \di,montagna della tuscia 


ante cotto fsalame cotto della tuscia} 
ame.paesano 


damirelli 


esana) 

sicce secche aromatiche 

sicce secche di suino 

siecia dei monti lepini al maiale nero 


go) 


siece {corallina romana, susianella, al coriandolo, 


siccia di fegato dei monti lepini al maiale nero 


siccia di fegato (mazzafegato di viterbo, paesana da 


siccia di fegato di suino 


siccia sott'olio {allo strutto) 


[_28 
29 

[_30 

31 

32 

1_37 

38 

39 

40 
O  “£_ |a | 
I __tr__ | 
o 18 | 
rr__raeeoee sos 
; 45 


spalla di suino (s 
41_ [tordo matto di zagarolo 


A 
tSI 


pasta di alive 


42 [vitellina di bufala di amaseno 
3_ |vitellone di itri 
zauziechie e salam funnan 


cacio magno 


cacio magno alle erbe 


a 


tacioricotta di bufala 


[4a] 


O _ [caciotta della sabina 


caciotta di bufala pontina 


9 |caciotta dei monti della laga 


51. [caciotta della sabina alle erbe 
52 |caciotta di bufala 


caciotta di mucca 


caciotta di vacca ciociara 


caciotta di vacca ciociara aromatizzata 


genuina romana 


SI Ly Gr 


caciotta mista della tuscia 


29-8-2003 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 200 


Tipologia N° Prodotto 
|caciottina di bufala di amaseno 
caciottina di bufala di amaseno aromatizzata 


Della di morolo 
formagg io e caciotta di pecora sott'olio 


E marzolino e/o marzolina_ 


[pecorino della sabina 
pecorino della sabina alle erbe 
[ficotta di bufala affumicata 
ricotta di bufala infornata 

7 


#4 |ricotta secca 
5 [ricotta viterbese 
765 |squarquaglione dei monti lepini 


grassi {burro, margarina, oli) burro di san filippo 


prodotti vegetali alto stato naturale 0 trasformati actinidia 
[aglio rosso di proceno 
broccoletti sezzesi "sini" 
I sott'olio 
carciofo di ote 
3 occ 
cicoria di catalogna trastagliata di gaeta (puntarelle) 
[ciliegia di\celleno 
ipolle, peperoni e pere sott'aceto 


x fagiolini di vallepietra 


fagio Da pisello 

fagio o cannellino di atina 
[fagiolo di sutri 

farina di marroni 

[farro 

farro dei monti lucretili 


102 |[ferlengo © finferlo di tarquinia 
103 [fichi sciroppati con nocciole 


> reosine di nemi 

lattuga signorinella di formia 
lenticchia di onano 
[lenticchia di rascino 
lentiochia di ventotene 


114 [marmellata di uva fragola 
|marmellata di viscioli 

marrone idei monti cimini, di cave) 
melanzane sott'olio 

[nocciola dei monti cimini 


olive da mensa bianche e nere {di latina, frosinone, parte 
della provincia di roma), {olive calce e cenere, olive di 
gaeta, oliva bianca di itri, olive al fuma, alive sott'olio, alive 
£paccate e condite, olive in salamoia, olive essiccate) 
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Tipologia 


Prodotto 
[passata di pomodoro da spagnoletta di gaeta 


Serie generale - n. 200 


patata dell'alto viterbese 


|patata di leonessa 


peperone "como di bue" di pontecorvo 
peperone alla vinaccia 

peperoni secchi 

pere sciroppate al mosto 

pesche o percache sciroppate 

pinolo del litorale laziale 

pomodoro scatolone di bolsena 


pomodoro spagnoletta del golfo di gaeta e di formia 


|scorsone 0 tartufo d'estate 


paste resche e prodolti della panetiena, della 
biscolteria. della paslicceria e della comfetteria 


tartufo di campoli appennino 
tartufo di cervara 
visciolo dei monti lepini 


amaretti 
bastoni 
biscotti 


biscotti sezzesi 


biscotto di sant'anselmo 


Gaciata di sezze 


taciatella di maenza 
cacione di civitella s. paolo 
Calzone con verdure 
casata ponlecorvese 
castagnaccio 

castagne stampate 


ciacamarini 


Ciambella al mosto 


ciambella all'acqua {(ciammella all'acqua) di maenza 


ciambelle alwino 
ciambella.al vino moscato di terracina 


Giambelle con l'anice 


ciambelle da sposa 


ciambelle del barone 


ciambelle di magro di sermoneta 

ciambelle n'cotte 

ciambelle salate 

ciambelle scottolate di priverno (ciambelle col gelo; 
Giammelle d'acqua) 

Giambelline 


ciammella ellenese 


Giammelle d'ova 


Giammellono 


Giriola romana 

crostata di viscioli di sezze 
crostatine di viscioli di sezze 
crostatino ripieno 

erustoli de girgenti 

Guzzi di roviano 


[dolce di patate 


falia 


fave deli morti 


fettarelle 

fettuccine 

filone sciapo da 1 kg. 
frascarelli 

frittelli di riso 

frittelline di mele di maenza 


frittellone di civita castellana 


[giglietti di sermoneta e priverno 


[gliu panettono di maenza 


gnocchetti di polenta 
gnocchi dé lu contadino 
gnocchi di castagne 
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il cacione di civitella s. paolo 
la copeta 
lacna stracciata di norma 


murzitti 

pacchiarotti 

pagnottelle di salatuoro di sezze 
palombella 


pane di semola di grano duro (paneinero/di monteromana, 
di allumiere) 


pane integrale al forno a legna 
pangiallo 
panicella di sperlonga 
panpapato 
207 
pasta di mandorle {pasta de' mandorle) di maenza, sezze, 
208 [latina 


pastarelle col cremore 


EEEIGIEÀÌeÌÒÉÒ:À;|;|E&;) 
I | 
IT Eee 
EEE EI EE: 
r_—__ {a 
IL. EE5E5655G5ZEN,;-._ 
_EH«(de(==s 
IZ E EEEI®o&©e 
io 
TTT 7 gIIEieooo 
——————_+d5::5i 
EE e=e=" 
o 
pezzetti (sermoneta) 
pizza {per terra, sfogliata, con farina di mais, somma, rossa, 
bianca, sotto la)brace, con gli sfrizzoli) 
pizza a gliymattono di sezze (pizza a gli soio di sezze) 
EEEEiEe=e»=Éx»*"®»e-e> 
7 oeoe—e—=eoeoe 
EIEGIIo>ÒÈÀì|E) 
E(iozzioeoÎ®&«x»»o 
 __________€AN 
_ N 
AN | 
A | 
E I 
in E 
RN | 
(A _________ 
REEEEEEEEEe=e=> e 
O 
NO | 
io | 
i | 


pizzicotto {pasta alimentare} 
polentini 

ravioli con crema di castagne 
ravioli di patate 


serpelte 
erpette di sermoneta 
sfusellati 
spaccaregli di sezze 
spumette 
strozzapreti 
struffoli di sezze è lenola 
taralli 
235 
236 
tiella di gaeta 
tisichelle viterbesi 
torroncino di alvito 
torta di ricotta di sermoneta 


241 [torta pasquale {tortano di pasqua, 
tarteri di lenola 
tartolo di pasqua 
tortolo di sezze 
tozzetti {di viterbo) 
247 [treccia all'anice di civitella s. paolo 
248 |[tusichelle 
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Tipologia N° Prodotto 
249 |zaoiardi di anagni 
250 |zippole 


preparazioni di peso, molluschi e crostacei e 
tecruche pedicolen di allevamento degl sless gaeta 


3] 
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REGIONE LIGURIA 


| Tipologia __|N°| _________ _rerodotto ______ 

ae 
3_|amaro 

i | 4 Jbiradisavignone  ______ | 


[5 [distillato di prugna 
________________| 6 |essenzadilavanda 


7 e 


reparazione ‘onNpa 


rizze (grive 


DI o [So <= 
È; < 
c|218 [o 3 
(tr) al (ab 
|S|2|R ni 
d w |A 3 
ib sE D 

fo D 


paté di lardo 


x 


Wi 


prosciutto cotto 
salame {con i lardelli), (salamme cui lardelli 
salame cotto 
7 |salame crudo 
salame genovesedìsant'olcese, di orero 
alsiccia 
anguinaccio 
opressata 


co 


puri 


testa incassetta {soppressata 

omaselle 

zeraria (zraria 

gigante nera d'italia {pollo della val di vara 
salsiccia di pignone 


4 


Mm 


favi Ginfmivo 
D 
ò 
à 
= 


“JI 


32. |pesto d'aglio 
33 |salsa di noci 


<< | 84 [salsadipind 
0 

36 
________|37 [sugodigherigi 


uzzo fbrus, brussu, della valle arroscia 


br | ] Î 
40 |caprino (della valbrevenna 


olo [nano ha [ho {rano {ho |hafna[po]+ 


>. > | 43 [formaggetta (savonese, distella, della valle _ 
|__| 44 [formaggetta dellaval graveglia, di bonassola | 


e ———_—_ ale di malga (di triora, delle alpi 
46 [giuncata (zuncà, giuncà 
|__| 47 |mozzarelladibrwugnato ________ _|I 
|__| 48 |pecorinodimaga__________ | 
|__| 49 |prescinseua(quagliaa) _________ _| 
—___H ricotta {recottu, ricotta della val stura, della 
51_|robiola (della val bormida 


\______|52 |s stefanodaveto(sanste) 
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Tipologia |N° Prodotto 
sarasso (sarazzu 


53 | 

54 |séla (tumma, sola delle alpi marittime 
55 

56 


torna di mendatica (dell'alta valle arroscia 


grassi |butiru fbitiru, burro) 


trasformati 57 [aglio bianco (di vessalico 
58. [albicocca valleggia 
59 [arancio pernambucco {portugallo 
10) 


|_60 |asparago violetto (violetto di albenga) 
61 |carciofo spinoso (violetto di albenga 
6 
6 
6 


i 
4 
5 
7 |chinotto di savona 
te) 
te, 
(0) 


69 |cipella di pignone 
70 [cipolla rossa (genovese, di zerli) 


|_71 |confettura di frutti di bosco 
72 |tagioli bianchi 
6 


|_76 [fagiolo gianetto 


77 |fagiolo rampicante basso di 


7 
|_82 |fungo porcino secco 
83 fungo porcino spontaneo 


melo rugginin 


9 
92 [melo stolla 
9 


Ki 
84 
85 
Be 
88 [melo carla 
59 
90 
1 
3 


nocciolo bianchetta 


9 


4 
97 Ì 
È 


nocciolo codina 


nocciolo lenghera 


|_98 |nocciolo menoia 

99 [nocciolo noscella 

100 [nocciolo ronchetta 

101 [nocciolo savreghetta 

102 [nocciolo tapparona 

|_103 [nocciolo trietta 

104 [olio extravergine di oliva arnasca 


107 [olivo mortina 
108 [olivo pignola 
109 [olivo razzola 
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|_______Tipotoga ____|N°] Prodotto 
110 |olivo rossese 
111 [olivo taggiasca 

atata cannellina nera 

tata di pignone 


114 [patata piugnona__________ | 


po) 


atata quarantina bianca 
esco birindella 


117 |pisello {di lavagna) 


ee 


Ta 


isello nero di l'ago 


Ta 


adice {di chiavari) 
‘ape 
ape di nasino 


(«| ose da sciroppo 


RI RI 


= 


ciroppo di rose 
usino collo storto 
usino massina 
artufo 


ioletta di villanova di albenga 


130 [vitigno crovin 
131 
13 

3 


ninlain 


= 


«< 


<= 


itigno moscatello ditaggia 


2 gno scimiscià 

zucchino alberello di sarzana 
ucchino genovese 

ucchino trombetta 


= 
= 


MN 


pasticceria, biscolteria e confetteria 136 [amaretti di sassello 
137 |amargtto di gavenola 
arbiagiuai 
iscette 


b 
b 
biscotti del lagaccio 
biscotti di semola di gavenola 
b 
b 
G 


145 |canestrello di brugnato 
146 |canestrello di taggia 


ciappe 
corsetti avvantaggiati 


corsetti del levante ligure 


orsetti della val polcevera 


Ult cadi 
| 
io 
"ii 

i 
n il 

I ANI 
o NET 

Oo  AYO | 

_ N | 
Y__ [1520 
o + _______Sselette _________ 
leer è 

I N 
ee i 
A 

io c____[ 
«| 
uo “ni 
oo ill 


farinata {ligure, di ceci) 
farinata (savonese, bianca 


DCAaccla 


7 [focaccia al formaggio di recco 
frittelle della val bormida 
159 |gobelletti 


michetta 


millesimini 


2 [ossa deimoti _______________ | 


161 
pan dei morti 
pane casereccio (della val bormida) 

166 [p 


ane di patate di pianone (pan de 'patate 
ane di triora 


Lo. 
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Tipologia N° Prodotto 


| 168 [pane d'orzo 


pane rustico di gavenola {pane rustico di 


panèra 


pasta sciancà 
172 |pinolata 
quaresimali 


raviolo alle erbette 
raviolo ligure 


raviolo magro 
177 [rotelle 

schiumette 

spungata 


strozzagatti 


| 181 [taggicen 


tirotto 

183 [torcetti 
| 184 [torta di chiavari (torta de ciàvai) 
| 185 [torta di nocciole 


| 186 [torta di torriglia 


piatti composti 


torta panarello (panarella) 


188 [torta sacripantina 
| 189 [torta stroscia 
| 190 [trofie 


baciocca 

192 [bagnun d'acciughe 
brandacùlun 
capponata 


195 [cappon magro 
carne\sotto il testo 


castagnaccio 
198 [cima alla genovese 
| 199 [ciuppin 
condigion 
coniglio 


farinata di zucca 
203 |fazzino 

| 204 [focaccia verde 

| 205 [focaccine di mais 

| 206 [fràndura 

gran pistau 


lattughe ripiene 
209 [lisoni 
lumache 


211 |mess-ciua 


rnicotti 


pan martin 
214 |panella 
panissa 
pissalandrea 
polenta bianca 
218 [preboggion 


219 [sbira 
stoccafisso 


| 221 [testaroli 
| 222 [torta di riso 


| 228 [torta di riso e porri 


torta di zucca 
225 [torta pasqualina 
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Tipologia a Prodotto 


le tecniche particolari —_ |] acciuga sotto sale del mar ligure 


i _|227 [cicierello di noli 
_______|228 [gamberetti 


229 |mitili {imuscoli, del golto di la spezia) 
i mosciamme del mar ligure (musciàmme) 


| 231 [zerlo di noli 


——__ di origine animate latte fresco della valle stura 


latte fresco di marinella 


[eee 1-1 miele della liguria 
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REGIONE LOMBARDIA 


Tipologia N° Prodotto 


borzat 

bresaola affumicata 
bresaola di cavallo 
cacciatori d'oca 

capretto da latte pesante 


ciccioli mantovani 
cotechino (bianco, cremonese vaniglia, della 
ergamasca, mantovano alla vaniglia 


[durelli d'oca 
Jfegato d'oca grasso 
grasso d'oca 
16 _[greppole 
17 ]luganega 
pancetta (confiletto,.con pisteum, della 
22 |bergamasca, pavese) 
28 |prossiuttini (della valtellina, della valtellina al pepe} 
27 |prosciuttino d'oca stagionato 
rosciutto cotta 
29 |prosciutto crudo marce d'oggione 
30 [prosciutto mantovano 
salame con lingua 
salame (cremonese, della bergamasca, di filzetta, 
33 |di montisola, mantovano, milano 


36 
3 


5 
salame di testa 
7 |salame pancettato 
38 [salame sotto grasso 


39 |salamelle di mantova 
40 |salamina mista 
41 |salamini di capra 
42 |[salamini di cavallo 
43_|salamini di cervo 
salamini magri o maritati 
43 Î 
50 ini 
51 |violi 
2 [violi - 


soppressata bresciana 
verzini 


violino 


52 [violino di capra 


583 [agri di valtorta 
bagoss 
55 [bernardo 
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Tipologia N° Prodotto 


56 |branzi 


[_57 [cadolet di capra 
| 58 [caprino a coagulazione lattica 


59 |caprino a coagulazione presamica 
60 |caprino vaccino 


| 61 


casatta di corteno golgi 


casolet 
casoretia 
crescenza 


fiorone della valsassina 


62 
63 
64 
66 
67 
68 


6 
[70 


formaggella (della val brembana, della\val di scalve, 
della val sabbia, della val seriana della val trompia, 


9 [della val camonica, di menconico, tremosine} 


formaggella del luinese 


FI 


formaggio d'alpe grasso 


72 [formaggio d'alpe misto 
formaggio d'alpe semigrasso 


formai de livign 


73 
75 
76 


Qarda tremosine 


77 


granone lodigiano 


|81 


magro 


82 
83 


magro di latteria 
| magro di piatta 


| 84 
85 


matusé 
| motelì 


| 86 


nisso 


nostrano grasso 


8 
Le] 


pannerone 


nostrano semigrasso 


8 
80 |robiola bresciana 
91 [rebiola della valsassina 


silter 


3 
È 
d 
È 


7 
8 
9 
Ò 
1 
È) 
A 
5) 
6 


IE, 


|sta'el 


stracchino {bronzone, della valsassina, orobico, 
tipico) 


98 
99 


strachet 


strachitund 
100 |[tombea 
101 [torta orobica 
102 |zincarlin 
ep. derws ii iÎÌîfééììé“  c  (à  {i{a{[(1Hdao°°llhh 
grassi {burrto\margarina, oli) 1053 [burro di montagna 
raw”). \ i  .......)SM)1)5‘KH1H+6v * HM, 


prodotti vegetali allo stato naturale © 
trasfonmali 


104 |amarene d'uschione 


105 |asparago {di cilavegna, di mezzago 
106 [castagne secche 


|_107 [cipolla (di sermide, rossa} 


108 [conserva senapata 
| 198 |cotognata 


110 [farina di grano saraceno 
111 [farina per polenta della bergamasca 
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Prodotto 


mostarda di cremona 


3 
mostarda di mantova 
patata di campodelcino 
‘adici di soncino 

3 


i 


paste fresche e prodolli delle panetteria, dela! 
biscoltteria, della pasticceria e della confelleria 


brasadella {dolce} 
braschin 


unbunenn 
uscel di fich 
132 
asoncelli della bergamasca 
aviadini 


cele 
E 
Lami 
Li 
© 
[eg 
Land 
S 
= 


die 


n 
w 
“ 
3 fe fe 8/=/£]/2/8 
ARARERE 
celo |D./e|Y 
[3 Slo[p]a 
5 |7-43.|5; 3 
= 2 
A md 
Ni 
e 
& 
di 


rittella 


140 Ì 

141 [grissini dolci 
142 Ì 

143 i 

144 Ì 
145|mi 


33 
D [fr 
® [e 
Ol 
plz 
Di 
o 
o 
m 
Q 
um 
d 
Mm 
[nb] 


an da cool 

an di segale 

an méino 

ane comune 

ane di pasta dura 

ane di riso 

ane di san siro 
giallo 

55 |pane mistura 

56 


157 |panun 
158 ientini 


oaofoasla|/3 
3 lg 
6|9 
S| 


= “ei 
S|D]d 
3|3]|3 
d tu] 
E 

e, 

2 

td 

2 

Ei 

& 

2 

a 


n 
pol 
N 

tn] 
3 
pri 
= 


= 
[te] 
dv 
Ò 
D 
[a 
n 
Le] 
= 
D 


izzoccheri della valtellina 
Glenta e uccelli dolce 


FRRIETE 
Lis 
pe 
pil 


icciolino 
brisolona 


Uni 


168 |tirot 
169 
170 
171 |torta del donizetti 


sla n | | 
Sd o oa 
+3 || 
e lc l*|3l5l3 
sl3 2 o|E. 
è |P East 
SS |S[3/g 
5/2! [olf 
[TT ai li 
3 le] 
Si |a 
Fi zi 
n i 
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Tipologia N° Prodotto 
175 [torta di latte 


176 [torta di mandorle 
178 [tortelli cremaschi 
180 [tortelli di zucca 
|_181 |tortionata 

182 [treccia d’oro “crema” 


preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
fecniche particolari di allevamento degli stessi alborelle essiccate in salamoia 
coregone 


prodotti di origine animale imiele, prodotti 
lattiero caseari di vario tino escluso il burro) 


1890 [ricotta artigianale 


_ 40 
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Tipologia N° Pradotto 
bevande analcoliche, distillati e liquori liquore al cumino 


liquore all'anice - mistrà 
prunus di valle rea - lacrima di spino nero 


sapa 
vino cotto - vi' cotto - vi' cuot 


visner- vino di visciole 


afqlrolt 


Qin 


carmi fe fraltaglie) fresche £ foro 
preparazione ?. |barbaglia - goletta 

& |[budellino di agnello o capretto cruda 
2 


cappone rustico - cappone nostrale 


O [carne del cavallo del catria 
1 [Carne della razza bovina marchigiana 
2 


1 came di pecora sopravvissana 
1 


|ciarimbolo — ciaringolo - buzzieco — ciambudeo 


ciauscolo — ciabuscolo — ciavuscolo 
cicoli — ciccioli — sgrisciuli 


3 
4 
15 
17 
è 


[gallo ruspante 

19 [lardo del monteteltro 

21 [lonzinto — capolambo 
mazzafegato — salsiccia matta 


miaccio — miaggio 5 migliagcio 
24 [pancella arrotolata 


25 |porchetta 
26 


[prosciutto aromatizzato del montefeltro 
27 _|prosciutto delle marche 

28 [salame di fabriano 

20 |salame di pecora 

31 [salame di soprassato o soppressato 


32 [salame lardellato 


34 [salsiccia di fegato 


35 |spalletta 


36 [tacchino bronzato rustico ©_nostrano galnace — dindo 


ile ie 
condimenti 
38 |pasta di tartufo bianco 

39y|salamora di belvedere 

40 [salsa di olive 


formaggi 41 [cacio in forma di limone 
42 |caciotta 
43 |caciotta vaccina al caglio vegetale 


46 [cascio pecorino lievito - pecorino fresco "a latte crudo" 
47 |casece 


50 [pecorino in botte 
51 jraviggiola 
52 |slattato 


grassi buo, margarina, oli) glio extravergine di oliva monovarietale coroncina 
glio extravergine di oliva monovarietale mignola 


glio extravergine di oliva monovarietale piantone di falerone 


56 [olio extravergine di oliva monvarietale piantone di mogliano 
57 [olio extravergine di aliva monovariotalo raggia 


7 
58 [olio extravergine di oliva monovarietale raggiola 
59 


glio extravergine di oliva monovarietale sargano di fermo 


prodot vegetali allo stato naturale a 
trasformati 60 |bacche di biancospino in sciroppo 
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Prodotto 
61 [carciofo monteluponese o scarciofeno 


62 [carciofo violetto precoce di jesi 


62 [cavolfiore "precoce di jesi” 


64 [cavolfiore “tardivo di fano" 


65 [cicercha | 


66 |cipolla di suasa 


67 |composta di castagne 


farina di granturco quarantino nostrano del maceratese 
O Jfarro "triticum dicoccum” 


germogli di pungitopo sot'elio 


= 


i di tamaro sott'olio 


73 [germogli di vitalba sott'olio 


74 [gobbo di irodica - cardo di macerata 
granita con pesche di montelabbate - grattamarianna 


lamponi sciroppati 


sia] sy sg| i m = 
sio hola (es A 

© 

S 

ini 

fa 

fa! 

Da: 

w 


marmellata di bacche di rosa canina 


be | 
ct 


marmellata di cotogne e radici di cicoria 


*J 
(ie) 


marmellata di fichi della signora 


| 80 [marmellata di more 


marmellata di mosto e mele mostarda 


as] 


82 [marmellata di pomodori verdi 


83 [marrone del montefeltro 


marrone di acquasanta terme 
marrone di roccafluvione 


86 |mela rosa - pianella - rossità - durella - appietta 
87 [mela rozza 


misto di fine stagione 


| 89 [oliva ripiena all'ascolana 
90 [oliva tenera ascolana del piceno 
91 |olive nere marinate - olive)nere strinate 


orzo mondo tostato macinato 
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Prodotto 
pera angelica 


ta|a 
LAZ 


roveja - rubiglio - corbello 


taccole 
lartuto bianco (tuber magnatum pica] 
tartufo nero estivo {fuber aestivum vift.) 0 scorzone 


tartufo nero pregiato ftuber melanosporum viti.) 


visciolata 

visciole e amarene di cantiamo 

visciole essiccate 

visciole sciolte al sole - visciuli a lu sole 


ali 
19/0 (Pel 
ajolo 


paste fresche e prodolti della panetteria, 
della biscolteria, della pasticorria e della 
confelteria 


[eri 
i 


anicetti 

biscotti di mosto 

biscottini sciroppati - Biscutin' 
bostrengo 


calcione di treia 


|||] 
=[olp/o]afo]o 
Ale RA 


caltioni di fave fritti 
castagnole 
cavallueci 


til 


chichiripieno o chichi 


ciambella frastagliata — ciammella sttozzosa 
ciambelle all'anice © anicini 

Ciambellone 

cicerchiata 


erescia — erescia brusca — Spianata - cacciannanzi 
erescia fogliata - crescia forata + lu rocciu 

crescia sotto la cenere —lorta coi ovi 

cresciolina, 


pil RIPA [Ur PO DFE RIPA RF pr REP RIPA RIPA IO pe 
3a rsa fio|oa ff fn fim 
REI INI i Lee Leni iii RSI 


crostata al torrone 

erostoli del montefeltro 

lave dei monti 

fristingo — fristingu — frestinghe 
Frittelle di polenta 

trustenga 


ta [ha 
tesi isa] 


funghetta di‘Gffida 


lonza di fito.+ lonzino di fico — lonzeila di fico — salame di 
lico 
maccheroncini di campofilone — capellini di campofilone 


maiorchino — marocchino 


pan nociato 

pare a lievitazione naturale 
pane di chiascrna 

pane di pasqua di borgopace 


A NP PA QAPO ET pare A 
Lo Cd liutaio La 
Da Io 


pizza con le noci 
pizza di pasqua 6 crescia di pasqua 
pizza 0 crescia di pasqua al formaggio 


| 13? [quadrelli pelusi 
| 138 [rocciata - erbata 
139|seroccafusi 
serpe 
| 141 [sfrappe - fiocchetti 
| 142 [sughetti - sughitti - sciugheti - sapetti 
143 [tacconi - tacon 
torrone di fichi — panetto di fichi 
torta di granoturco in graticola 


preparazionerti pesci, moliischi a crostacei 
e lecnighe particolari di allevamento degli 
stessi 147 


pragatti di le (miele, prodoni 


ti di origine animale fmiele, 


lalteiro caseari di vario lino} 


di 
(el 


filetti di trota affumicabi 


miele delle marche 
ricetta 
ricolla salata 
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Tipologia N° Prodotto 
bevande analcalehe, dsliflat hqueri 1_ [amaro molisano 
2_ [liquore al latte 
i | 3 [necino 
|__| 4 |poncivalcafie 
i | 5 [poncio 


ee oio;e 
FA 

preparazione cCapocolla 
| 7 |cicciolifcigoli 

I | 8 |coppatcapofreddo 
| 6 |cotechino 


10 |filetto 


11 |gelatina 


12 |guanciale {vrucculare, vrucculeare)} 


13. [involtini di agnello (abbuot' di agnello) 
[| 14 |lapezzata 
| 15 |lasignora 
| 16 [lardo 
| 17 [magliatele 


18_|mappatelle 


19 |misischia (muscisca) 


20_|misischia di guardialfiera 


21_ [nodi di trippa 


22. [noglie 
| 28 ntriglio 
| 24 |panotte 
| 25 |panpanella 
| 26 [prosciutto 


27_ [prosciutto di spalla 


28 [salsiccia di fegato di maiale 


29 [salsiccia di maiale 


30 [salsiccia di maiale di pietracatella 
31_|soppressata 


32 [testine di agnello o capretto 


33/|[tacco {neccia secca) 


34 [torcinelli 


35 |ventresca arrotolata 
IX} 36 [ventrescatesa 
IA T 837 |ventricina di mantenero di bisaccia 
burrino (manteca 


39 |caciocavallo 


40_[caciocavallo di agnone 


41 |cacio-ricotta 


42 |caprino 
I —— TT 43 [formaggio di pistracatella 
i (0________| 44 |mozzarella di vacca 
Ni | 45 |pecorino del matese 
IG GGG(3T {I 46 |pecorino di capracotta 
è» | 47 [scamorza molisana 


48 |stracciata 


49_ [treccia di santa croce di magliano 


prodotti vegetali allo stelo naturale 0 


trasformati 50 _|castagne 


51_|centofoglie {scarola venafrana) 


52 |cicerchia 


53 |cipolla di isernia 
o | 54 |cipolletto 
| 55 [composta {a cumposta 
| 56 |fagiolidiriccia 
o | 57 |fagiolobianco 
i | 58 |fagioloscuro 


59. [farro dicocco molise 
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PID) 
60 


Prodotto 
Jfichi secchi 


81 


fungo d'abete 


62 


[gallinaccio 


63 
64 
65 
66 
67 


68 


lenticchia 

lessata 

mais lasso 

mela limoncella 

mela zitella 

olive al naturale {live curvate, dlie all'acqua e 
|sale) 


69 


origano 


70 


[patata lunga di s. biase 


71 
12 
73 
74 
75 
76 


peperone rosso 

peperoni sottaceto [paparolesse 
pere sottaceto 

pezzénde 

pomodori gialli invernali 
[porcino 


77 


prataiclo 


78 


SCOorzone 


79 


[tartufo bianco 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
biscolteria, pashocens e confetleria 


80 


|abbotta pezziende 


Bi 


agrodolce 


82 


amaretti 


83 
84 
85 
86 
87 
88 


biscotti con le Uova 
biscotti con seme di anice 
caciatelli (casciaielli 
calzoni 
campana 
|caragnoli 


89 


cavatelli o cecatelli (cawatielli) 


90 


cazatelli (cazzarieglie} 


91 


|ceppellate di triventa 


92 
93 
94 
95 
96 
97 


ciambella 
cicelieviti 
cicerchiata 
ciotte 
COCOrOZZO 
|confetti ricci 


98 


cuori fralli 


99 


ferratelle 


100 


[fiadone fr sciatunì 


101 


frascatielle 
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Tipologia 


N° 


Prodotto 


| 102 


friselle 


103 


fusilli 


104 
105 
106 
107 
108 
109 


la pia 


mostaccioli 
orecchiette {recchietelle} 


110 


ostie 


[11 


pagnattini (pagnuttoine) 


112 


pan di spagna 


113 
114 
115 
116 
117 
118 


pan dolce 


parrozzo molisano {pane rozzo 
pasta imperiale 


| 118 


pasta reale 


[120 


121 
122 
123 
124 
125 
126 


pezzènde (pzzen't 


pizza scimia 


127 


guaresimali 


[128 


raffaioli 


129 


ravioli scapolesi 


130 
131 
132 
133 
134 
135 


riso con il latte 
rococò 


savoiardi 


136 


scarpelle (scrppell, scarpell, pizzell) 


[137 


scattone (tassa, ru scaltone) 


138 


scurpelle di belmonte {is} 


139 
140 
144 
142 
143 


|144 


soffio 


taralli con seme di finocchio 


145 


torrone del papa 


146 


tozzetti 


prodotti di origine animale 


preparazione di pesci, molluschi, 
crostacei e tecniche particolari di 
allevamento degli stessi 


| 147 


148 


149 


150 
151 
152 
153 
154 


[155 


uccelli [cielli, ciell'arechini, cilluce' 


zeppole 


baccalà e cavolfiore arracanato 
jattuccio [a cagnole 
polpo essiccato (pulepe sicche 


cannolicchio 
razza quattrocchi tu cchialine 


Sscapece 


156 


torpedine marezzata {a martiscene) 


[157 


trigliette essiccate (trejezzole secche) 


158 
159 


trota fario 


vorngola comune 


— 46 


Serie generale - n. 200 


29-8-2003 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 200 


REGIONE PIEMONTE 


Tipologia N° Prodotto 
Bevande analcoliche, distilan e liquori 1_ [amaro alle erbe alpine delle montagne di cesana 
2 |arquebuse o alpestre 
3_ [bicerin 


i | 6 |gaussusino _____________€| 
8_[genepy del moncenisio o genepy des alpes 
9_|grappa con alambicco a bagnomaria piemontese 


1 
1 


) [liquore d'erba bianca 
1 [liquore di genziana 


liquori di erbe alpine 


nocciolino di chivasso 


12 
DA PA 3 
14_|piemonte 
16 


1f |vermut 


cam fe frattaglie) fresche e fora 
[preparazione 18 |agnello biellese 

19 [agnello sambucano 
20 _|bale d'aso 


23 |bisecon {bisecun} 
28 [cappone dimonasterolo di savigliano 
29 |cappone*di morozzo 
30 |cappone di,san damiano d'asti 
cappone di vesime 
32 [capretto della val vigezzo 
filetto baciato di ponzone o salame filetto baciato 
frisse (fresse) o grive 
gallina bianca di saluzzo 


lumache di cherasco (lumache di pianura 


lumache di montagna {chiocciole di borgo san dalmazzo) 


47 |mocetta {del canavese, valsesiana, ossolana) 
48 [mortadella di fegato cotta {mortadella d'orta) 
49 [mortadella di fegato cruda (fidighin o fideghina 
55 [prosciutto cotto 
56 [prosciutto crudo della valle gesso 

prosciutto crudo dell'alta val susa 

prosciutto crudo di cuneo 


prosciutto montano della val vigezzo 
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Tipotogia [N° Prodotto 
60 [rane delle risaie piemontesi 

| 81 [salame cotto 

lame cuneo 


lame di patate 

lame di testa o cupa 

lame di turgia 

ame d'la doja 

siccia al formentino 

siccia di bra 

siccia di cavolo 0 sautissa ‘d col 

siccia di riso 

2 
3 
85 
86 [violino di agnello 

87? |violino di camoscio 

88 |violino di capra 


condimenti 
bagnet verd 

92 
93 


sil 
| |84]| 
_ —|85] 
_ |90] 
I LI 
92 
I 


[_S7A[brus da latte 
|_102 [cevrin di coazze 
103 [formaggio a crosta rossa 
104 [formaggio del fieno 
| 105 [frachet 


I « \\ |108|mollanadelavalbobea 
I | t0g|monteeere ______________\ 


|_111 |mortrett o murtret 


113 [|murianengo o moncenisio 

| 114 [murtarat 

115 [nostrale d'alpe 

| 120 [robiola di bossolasco ftuma di bossolasco) 
121 [robiola di cocconato 

122 |salagnun 

| 123 [salgnun o salignun 
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Tipologia N° Prodotto 
126 |testun 

127 [toma ajgra 

128 |toma biellese 


133 [toma di elva o caso di elva casale de ela, tumo de caso) 
134 [toma di lanzo 

135 |tometto o tumet 

136 [tomino ftuma) di casalborgone 

142 |tomino di rivalta 

143 [omino di s. giacomo di boves 

144 [tomino di saronsella {chivassotto) 

145 [tomino di sordevolo 

O | I _ = —___ 


Prodotti vegetali allo stato naturale 0 
trasformati 150 Jactinidia di cuneo 


ta 
nm 


aglio di molino dei torti 
152 


157 |asparago-di santena 

158 |asparago di valmacca 

159 |asparago saraceno di vinchio 

160 [bietola rossa di castellazzo bormida 
161. |cardo avorio di isola d'asti 


I ‘(|464|cerotadgisanroccocastagnarete | 
166 [castagne delle valli cuneesi 

167 [castagne delle valli di lanzo 

168 [cavolfiore di moncalieri 

169 [cavolo verza di montalto dora 

170 |cavolo verza di settimo torinese 


175 [ciliegie di pecetto 
176 [cipolla bionda astigiana 
17? [cipolla dorata di castelnuovo scrivia 
178 [cipolla rossa astigiana 
ipolla rossa di castelnuovo scrivia 


<<) |iS0|cipolediandezeno _________ | 
CY |igifcipolinediivee _____________ | 
184 [fagioli di cuneo 

185 [fagiolo di saluggia 

186 [farina per polenta tradizionale di langa 

187 [farine alimentari della valle vermenagna 

188 [fragola di tortona 


|___________________|189|fragoledellevallicuneesi 


_ 49 
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Tipologia N° Prodotto 
funghi di sanfrant 
grano saraceno 
insalatina di castagneto po 
| 187 [lattughino di moncalieri 
188 [marrone della val pellice 


la renetta grigia di torriana 
lanzana violetta casalese 
e autoctone del biellese 

e del monferrato 

e della val curone 


e della valsesia 

e della valsessera 

e delle velli di lanzo 

e di cavour - varietà/locali 
e rosse delle valli cuneesi 


| 221 [patate di montagna di cesana 

| 222 [patate di sanvaltaele cimena 

223 |peperone di capriglio 

224 |peperoane di cuneo 

| 226 [peperoni di carmagnola 

227 |pera madernassa cuneese [d'alba e della valle grana) 
228 |pere delle valli di lanzo 

| 229 [pere tradizionali cuneesi adatte alla cottura 

2830 [pesche del cuneese 


| 235 [piccoli frutti della provincia di torino 

236 [piccali frutti delle valli cuneesi 

237 [pisello di casalborgone 

| 258 [pomadero costoluto di cambiano 
239 [pomodoro costoluto di chivasso 


| 244 [ravanello lungo o tabasso 
245 [risi di baraggia biellese e vercellese 
risi tradizionali della valle del po 
| 247 [riso s. andrea piemonte 
248 [scorzobianca o barbabuo 


| 253 [susine della collina torinese 
| 254 [tartufo bianco ftuber magnatum pico) 
255 [trifulot del br 
I uva fragola di borgo d'ale 
25? [zucca di castellazzo bormida 
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Tipologia N° Prodotto 
258 [zucchini di borgo d'ale 


paste fresche e prodotti della panettena, 
della buscollena, della pasticceria e della 
confetteria 259 [acsenti 
| 261 [amaretti 
| 262 [antico dolce della cattedrale 

263 |asianot 
| 264 [baci di cherasco 

265 [baci di dama di tofiona 


| 271 [biscottini di novara 

272 |biscotto della duchessa 
I 273 |bonet 

274 |brottie 


| 280 [caramelle classiche dure 
281 [castagnaccio 

| 282 [ciciu d'eapdan 
2843 [cioccolatino alpino 


| 288 [crocantildelciavarin 
250 |farinata diceci 
| 291 [fiaca! 

292 [finocchini 
295 
296 
298 [grissino rubatà 

grissino stirato 

| 300 [krumiri 
| 301 [krussli 

302 [la duchesse 
| 307 [marron glacé di cuneo 
308 [miacce 
309 |miasse o miasce 
| 319 [miche di cuneo 

311 [mustaccioli 


pan dolce di cannobio 
pan d'oropa 


pane di chianocco 
pane di mais di novara 
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Tipologia N° Prodotto 
323 [pane di segale 


pane dolce di meliga e mele 
pane nero di coimo 
panettone basso glassato alle nocciole 
panna cotta 
paste di meliga 

329 [pasticceria mignon della tradizione torinese 
330 |pastiglie di zucchero della tradizione torinese 
331 [plin 
332 [polenta astigiana 


28 

3I8 

339 |sangiorgini di piossasco 
340 |stinchett o runditt o amiasc 


| 347 [torta ‘d ravisce 

348 [torta del buscajet 

349 [torta del palio 

I torta di arignano 
351 [torta di castagne 

|_356 [tupunin 

357 [violette candite 

358 |zest di carignano 


Preparazioni di pesci, molluscqpie crostacei e Î 
lecuche paricolen di allevamento degli 
stessi 

o “I |L_°««©«©« "| 


Prodotti di origine animate {miele prodotti 
laltiero caseari di vario tipo esclusofitburro) | 362 |brus da ricotta 
| 364 [mascarpa {mascherpa] 
365 |mieli del piemonte 
368 |seirass {sairass) di latte 
| 967 [seirass del fen 
368 |seirass di siero di pecora 
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REGIONE PUGLIA 


Tipologia N° Prodotto 
bevande analcoliche, distillati e liquori amaro del gargano 


|ambrosia di arance 
|ambrosia di limone 
|arancino 

Jatte di mandorla 
]limoncello 

liquore di alloro 
liquore di fico d'india 
liquore di melograno 
liquore di mirto 


NOocino 


cami fe frattaglie) fresche e loro preparazione capocollo di martina franca 


Nana 


[aula 
tO [of {@fin[A{colha 


III ME-moMMP))MCEYSEOox..È 
EE EE WEEEEéEo©NUWU(L4ASRÎ «x.:x. 
|_28 |cacio 
29 [caciocavallo 
30 |caciocavallo podolico dauno 
31 |cacioricotta 
32 |caprino 
33_|giuncata 
3 
3 
3 


3 
4 
5 — 
5 = 
EWrèwWW:.... }w-»WioEWN )Rpqpp_'PP MW! }}Òbxxp 


prodotti. vegetali allo stato naturale 0 trasformati | 45 |arancia bionda del gargano 


o) 
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Tipologia N° Prodotto 

51  |carciofini sott'olio 

52. [carota di zapponeta 

53. [cipolla di acquaviva delle fonti 

54. [cipolla di zapponeta 

55 [clementine comuni del galfo di taranto 
56 [concentrato secco di pomodoro 

57 |totognata 
58. [cotto di fico 


fichi secchi 
62. [funghi spontanei secchi al sole 
63 [funghi spontanei sott'olio 


|__| 68 |melanzanesecchealsole 


69 |melanzane sott'olio 
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70 |mostarda 


mostarda di uva e mele cotogne 


72 |olio extra vergine aromatizzato 


73 [olive cazzate o schiacciate 


74. [olive in salamoia 


| 75 [olive verdi 
patata di zapponeta 


7? |peperonisecchi al sole 


peperoni, sott'olio 


79 |pomodoti secchi al sole 


| 81 |salicomiasottolio 


$2_ |salsa di pomodoro 


pomodori verdi e pomodori maturi secchi sott'olio 


83. |[vincotto 


84. |zucchine secche al sole 


85, [zucchine sott'olio 


paste fresche e prodotti della panetteria, della 
biscolteria, della pasticceria e della confetteria 86. biscotto di ceglie messapico 


[_-  ———  X) | 87 |calzoncelli 
IAU | 88 |calzonediischitella 
I. | 89 |cartellate 
+ | 90 |cavatelli 

I «| 81 |[dolcidipasta di mandorle (pasta reale 
| 92 |focacciaalibro 
I x. | 93 [frisellediorzoedi grano 
o | 94 |fusili 

grano dei marti 
ONU | 96 |intorchiate 

lagane 
Iv | 98 |lasagnearrotolate 
NO | 99 |maccaruni 

mandorlaccio 


101 |mandorle atterrate 


[ 102 |mostaccioli 


103 |orecchiette 


[ 104 [ostie ripiene 


105 |pane di ascoli satriano 


__ 54 
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N° Prodotto 


precarazioni di pesci, molluschi e crostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 


|__| 123 [scapece gallipolina 
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REGIONE SARDEGNA 


| Tipologia ______|N°| ___ Proto ______ _ 
[bevande analcoliche distilatie liquori __| 1 lacquavite file efernu, abba ardente | 
________|3 [liquoredicardoselvatico likoride gure___,_\\ 
mirto di e tradizionale, mulsta, multa, 

EEGEEEe=”” 9” EHEWJ 

|__| 5 lsapadificod'india sabaefigumorisca \Y __ | 
o | 6 vilacidromuge _______)+< | 
i eeogomege bano n 


carmi fe TSE —| fresche e loro 
praparazione capretto da latte, crabittu 


|__| 9 [camesardomodicana (>) ____l| 
i ———— — — | 10]cordula, corda AT O | 
i  ——— — — —  |utguanciale __/&Y I 
e le» ________l 
IO PI i 

14 n porcheddetidu _ 

i |1S]prosciuttedipecota — ____________ | 
i |16 |prosciuttodisuiho-presuttu __________ | 
|__________|1? |salsicciasardaysatizza satizza_____ |l 
i | 1i8]testaincassetta _____________ | 
| |19]trattalia vattaliu coratellaalospiedo | 
o 81(1r‘é(iéQ@écéoév‘’’’— i‘ eai 


zafferanoxtsanfarànu, zanfarànu, tanforànu, 
taffetàny tanfarànu, tonfarànu, tafferànu,thaffarànu, 
condimenti 20 |thamfarànu, toffarànu 


i — — cp _———T—_—m—_i 
| 22 |casizoludipecora piitas______ 
[28 |casizolu tittighedda figa 


casu axedu, fruhe, frughe, frua merca, fiscidu, 

viscidu, ischidu, bischidu, vischidale, préta, piéta, 

casàdu, cagiadda, casu agèru, casu e fitta, latte 
24 cazàdu, latti callàu 


(4 |2$ |casufriscu formaggiofreseo 
| 26 [dolcesardoartboree 
Xx | 27 [formaggiodicolostroovno __________ 
i «| 28 [fresa fresadeatunu__________________| 
> _____|29 |pecorinodioslo ___________ 
x. | 30 [provolettadilaite vaccino sardo provola, peretta___ 
_ «\°_______|81|semicottodiceape ______________ 
(O «| seiize  ___ 
c-uleo= = i _ rer_ al 
>. _____|34 [oloextravergnediolva 
circ cai iu er ®Y i 


Pao SAP? 85 [carciofo spinoso 
trasformati 35 [carciofo spinosa 
cardi selvatici sott'olio, gureu aresti cunfittau, cardu 


ciliegia furistera - kariasa ‘e ispiritu 
|__| 3s8]cilegio-camfale _______________________ | 
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|______Tipotoge ___|N°| _____ Prodotto ___ 


grano duro varietà senatore cappelli, trigu cappelli. 
su senadori, grano cappelli 

mandorle (cultivar: cossu - olla - arrubbia - schina 
de porcu 


mela appicadorza - baccalana - baccalarisca=mela 
‘è ferry 


melo - melappia - melappiu - appio 

melone in asciutto - melone de jerru 

pera bianca di bonarcado - pira bianca 

pera camusina di bonarcade- camusina precoce - 
51 [pira camusina 

pira limoi, pera limone 

(asti 
A 


riso prodotto e lavorato in sardegna 


paste fresche e prodotti della panetteria, 
della biscotteria, della pasticceria e della 


confetteria amaretto, amarettos de mencula 


anicini, anicinus, anicinus sorresus 
aranzada 


bianehittos, bianchini, marigosos, suspiros, 
bianthinus, biancheddus 

brugnolusu de arrescottu, brugnoli di ricotta, 
orrobioloso 


| 3 [candelaus candeleuspen 
I ‘|\64 [carapigna-kavapigna-astòte | 
I 2 65 [caschettas-tliecae_____ | 
66 [civraxiu, civràxu, civàvu | 


«ooo ANI 
coccoi a pitzus - su scetti - pasta dura - coccoi de is 
Teo eee ee | 
coccoi de Du 


[I —\° | 69 [copuletas-copuletta ________ | 
io ge re i re | 
70 |mendula, ravioletti dolci alle mandorle 
N | 71 |culurgiones- culingionis______ | 
i =  _ulfseilnde °° ca ii 


focacce di ricotta - cozzulas de regottu - pane e 
723 |regottu 


«I > | 74 focacciaportoscusese ________ _ || 
{o > | 75 |tregola, fregia _  _________ | 
Iv 76 [frisjoli longhi - frittelle lunghe - frisjolas 

DINO {| 77 |gallettinas - pistoccheddus grussus - gallettine 
|__| 78 |gateaugattodemendla _______ | 


È gnocchetti, maccarones, cravoas, cigiones, cigioni 
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Tipologia 
8 
85 


mandagadas - mendegadas - trizzas - acciuleddhi 


81 
82 
8 


87 [moddizzosuy,  _______\° 
88 [mostaccioli, mustazzoos >. — 
91 [pane carasau, pane carasatu, cartà,da musica 
2 [pane cicci, pane didesulo___;.\}______| 


3 [pane con gerda - pani cun edra - pani cun erda 


pane con il pomodoro - pani/cun tamatica - fogazza 
4 |cun tamafica 
I 


pane d'orzo - pane 'e oxiy -pane 'e oxru 
pane 'e cariga - pane ‘6,mendula 


n 


7 [pane gutteu__x____________ 
01 pastine di mandorle, pastissus__________ 


2) 
102 |pirikitos - piricchittos 
103 
104 
ravioli dolci - puligioni - bruglioni - pulicioni - 
buldzoni 
ravioli dolci ripieni di formaggio fresco acido - 
s'azza de casu - coccias de casu 
raviolini dolci ripieni di melacotogna - 
culungioneddus de melairanni 


0 [sebadas, seadas, sebada | 
li [sospinoe  ____________| 
112 [sospiri diozet____________| 


orrone di mandorle 


t 
iisftunda 


116 [uciatini - utzatini - coccu 'e jelda - cozzula 'e belda 


117 |zichi 


pa (fel olo olo 


» 


n 


_ o D 
% 


» 


pr 
E 


i 
ra 


|______Tipologa______| 
ue RA 
( « | 
dr ZIE; 
o———_= Lil 
e ii 
eli 
e"—rzzz})pò)©Òo) 
ESA] 
( | 
oo ali 
(  « | 
lE FÀ 
o_——————=li 
oe nei 
———,e>: 
(| 
en _—___ il 
__ |190 
iii 
Ei 
e ———————iil 
(O _______ } 
(= il 
BREE El :?: 
E a 
o AS | 
O O  _ | 
“| 
AV | 
i ee 
e è E) 


preparazione di pesci, molluschi e crostacei 
e tecniche partitolari di allevamento degli 
stessi 118 [bottarga di muggine, bottariga di muggine 


9 [belu, trippa di tonno 


bottarga di tonno, bottariga di tonno, buttariga de 

20 |tonnu, buttarga de tonnu, buttarla de scampirru 

121 
122 
129 


—_ 


SIE 
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___Tipeloga | N°| ______ Prodotto ___ 
lieto — ii 
Di si 
lil 
ue _ ——==dl 
______________|128 tonno affumicato 

o i 
ie ui 
reati 


Oo © > _ | 

lattiero caseari di varia tipo, escluso il Re aaa 
caglio di capretto, caggiu de crabittu 

i  |189[mieledirosmaino >) ______ | 

140 


ricotta di pecora o di tapra lavorata - arrescottu 
141 [spongiau 


I GU | 142 |ricotta fresca ovina, ricotta gentile 
I@G 2 | 143 [ricotta moliterha, ricottone 
_——— |144]ricottamustia 


ricotta testa di morto, ricotta greca, testa di moro, 
145 [ricottone 


I {146 ]|ricottatoscanella, ricottone 


| 
prodotti di origine animalefmiele, prodotti 
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REGIONE SICILIANA 


Tipologia 


Prodotto 


bevande analcoliche, distittati e liguori amarena 


cami {e frattaglie] fresche e loro 
preparazione 


grassi Fa 


olio extravergine di oliva 


condimenti 


|glioconcentrato 


|sale marino naturale 


|ainuzzi 


1 


belicino 


caci figurati 
caciocavallo palermitano 


canestrato 


3 
; 
1 
1 
1 


1 
> E 
3 ° 
A ” 
5 

6 

7 

8 

9 — 


canestrato vacchino 


1 ericino 


20. [formaggio di capra "padduni" 


1 cosacavaddu ibléeo 


21. [formaggio di\gapra siciliana 
2 


2 [formaggio dis. stefano ci quisquina 


maiorchino 


maiorchino di novara di sicilia 


mozzarella 


pecorino rosso 


provola di nebrodi 


provola siciliana 


picurinu: tuma, primosale, secondo sale, stagionato 


vastedda della valle del belice 


vastedda palermitana 


prodotti vegelaliatto stato naturale 0 
trasformati 42 


[TT ]piagentino (piacentini 


albicocco i scillato 


alloro 


provola delle madonie 


N ___________ | anguria di siracusa 
aNVv_______ | arancia biondo di scillato 


46 
47 


arancia di ribera 


|bastarduna di calatafimi 


48 


capperi 
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Tipologia 


N° | Prodotto 
|_49 | 


49 [capperi e cucunci 
carciofo spinoso di palermo o menti 
carciofo violetto catanese 
carota di ispica 
cavolfiore violetto “natalino" 
cavolo broccolo 0 "sparacello" palermitano 
cavolo rapa di acireale "trunzu di aci" 

56 |cece 

57_]ciliegia mastrantoni 


58 _|cipolla di giarratana 


59 |cotognata 


80_ [fagiolo di polizzi 


61 |fava di leonforte 


62 [fichi secchi 
fichidindia 
fico d'india della valle del belice 
fico d'india dell'etna 
| 66 [fico d'india dis. cono 
fragola e fragolina di naletto 
| 68 |fragolina di ribera 
| 69 [fragolina di sciacca 
grano duro 
kaki di misilmeri 
lenticchia di ustica 
lenticchia di villalba 
limene verdello 
mandarino tardivo di ciaculli 
mandorla diavola 
mandorle 

78 _|manna 
marmellata di arance 
| 80 |mele cola 
| 81 |melegelate cola 
melone invernale giallo "cartucciaru" verde "purceddu" 
mostarda 
mostarda essiccata 
nespola di trabia 
> 86 [nocciole dei nebrodi 
oliva nebba 
oliva nera passuluni 
| 89 [origano 
[_90 [ovaletto di calatafimi 
|_91 [patata novella di messina 
patata novella di siracusa 
pere butirra d'estate 
pere spinelli 
| 85 pere ucciardona 
pere virgola 


pesca tardiva di leonforte 


pesce azzurro sott'olio di lampedusa 


pistacchio 


pistacchio di brante 


pomodoro di vittoria 
pomodoro faino di licata detto "buttichieddu" 
pomodoro secco (ciappa 
104 |rosmarino 
zucchina di misilmeri detta: “friscaredda" 
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|____Tipologia | N° 


paste fresche e prodotti della panetteria, 


biscotteria, pasticceria e confetteria 106 
107 


108 


Prodotto 


amaretti 
biancomangiare 
biscotti a "s" 


4 


1 caciu all'argintèra 
1 cannillieri 
cannoli 


14 

15 

116 
19 


cioccolata di modica 


120 


|crespelle di riso 


121 


|cuccia 


122 


cucuzzata 


123 


[cuddureddi 


cuffitelle 


1 fasciatelle 


127 |frutti di martorana 


130 |granita di gelsi (neri 


132 |quammelle 


133 [guiuggiolena 0 cubbiata 


129 |gelo di melone 


135 |nfasciatieddi 


137 |nucàtuli 
138/|0ssa di morto 


4 


134 |mandorlato (biscotto riccio 
136 |nfasciatieddi di agira 


44 


DA 
25 |facciuni di san chiara 
26 

1 


|pasta di mandorle 


145 


[pasta di nocciola 


146 


147 


|petrafennula 
|pignoccata 


148 


|pignoalata di messina 


149 


rr tn 
n _ ui 
(___« 
o i 
(ei 
EEE è >@ÒY\- 
LE. EI 
(ie i 
LE III: 
— 
io ii 
Cz 
( « | 
| 128 [gadduzzi 
(«| 
«| 
(«| 
(«| 
_ « 
«| 
(«| 
(__ « 
«| 
(«| 
(«| 
(«| 
ea ___#l 
O N 
N 


piparelle 
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Tipologia IN] Prodotto 
pupi cull'ova 
pupi di zucchero 
salame turco 
savoiarde 
scacciata 
scursunera 
sfinci di san giuseppe 
sfincione 
| 158 [sfoglio (sfogghiu 
taralli 
testa di turco 
vastedda fritta 


vucciddati di mandorle 
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prodotti della gastronomia arancini di risa 


badduzzi di risu 


busiati col pesto trapanese 


caponata di melanzane 


cardi in pastella 


cavate 


crespelle 
crocchè di patate 


cuscus di pesce 
focaccia al sambUCÒ 
frascatula 
iris 

175 |maccaruna 
màccu di favi 
maccu di grano 
malateddìi 
‘nfigghiulata 
padducculi di carme 
pane'cotto 
panelle 
parmigiana di melanzane 
pasta cà muddica 
pasta che sàrdi 
pasta che vruoccoli arriminàti 
sarde a beccaficu 


stigghiola 


vino cotto e mustazzoli 


ZUZZU 


preparazione di pesci, molluschi e 


crostacei pesce azzurro sott'olio di lampedusa 


vaccareddi {lumache} 


prodotti di origine artimale miele delle madonie 


miele di acacia, di timo, di carrubo 


miele di timo, di agrumi, di cardo, di eucalyptus, di carruba 


miele di trapani 


miele ibleo 
miele millefiori 


miele della provincia di agrigento 
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REGIONE TOSCANA 


Prodotto 
alkermes {alkermes di firenze 
amaro clementi elixir di fivizzano {amaro di fivizzano, china 
2_ [clementi di fivizzano 

3_ |aspretto di more 

LA 

18 

6 


re edi 
i cia 


china massagli 
vermouth di vino bianco 


carmi fe fraitaglie) fresche e loro 
preparazione 7 |agnello appenninico 


{È 8° [agnello del parco di migliarino-san rossore 
I | 8 |agnellodizeri (agnello zerasco 
|__| 10 |agnellomassese 

ammazZalegato (osGanO 

barbina {guanciale 

14_ [biroldo della garfagnana 

15 [biroldo delle apuane 

16_ [biroldo di lucca {biroldo della versilia, mallegato, buristo} 
17_ [biscotto di salsiccia di sorano 
SE 5 boccone al fungo porcino di doreglia (salamino al fungo, 
18 [bocconcino) 

I | 19 [budelluzzodigrosseto{busiecho) _________ | 
came salata {carne del bigoncio 


25 |fasciata {pancetta arrotolata) 
26 |fegatelli sott'olio (o sotto strutto) toscani 
27_|fegatello di maiale macinato pisano 
3 
3 = 


mallegato livornese {buristo 
mallegato pisano {buristo 


manzo di pozza della garfagnana tcame garfagnina, carpaccio 
|_837_|garfagnino) 
38_|mezzone (bastardo 


A \° | 39 |migliaccio (roventino 


3 
A 
3 
7 
8 
1 


mucca pisana del parco di migliarino-san rossore (mucco 
pisano) 

pancetta apuana 

pancetta arrotolata (legatino, rigatino) 

pancetta toscana (rigatino, ventresca 


I 48 
49 
pollo del valdarno (valdarnese bianca 0 valdarno bianca 
prosciutto bazzone della garfagnana e della valle del serchio 


prosciutto del casentino 


_ 64 — 
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Tipologia Prodo tto 
 ET- ae 
I | 54 [prosciuttodisoane ________ || 
i | 85 |rigatinefineechieate ___________ 

56 


ame chianino 
ame chiantigiano 
ame di cinghiale 
ame di cinta senese 
ame di maiale e pecora 
ame prosciuttato di ghivizzano 
ame toscano 
64 siccia con patate 
85 
|__| 66 [salicciadicinghialesottoeio N «O | 
67 
|__| 68 [salicciatoscanafsarciccia) (> ________|I 
|__| 69 [sanbudello(ammazzafegatoaretino& = | 
|__| 70 [sanguinacciofmallegato) __&>v__________ | 
|__| 71 |soppressatadisagie ” _&>v_____I 
|__| 72 |soppressatatoscana(capofreddo,capaccia)_________ | 
73 


spalla chiantigiana 
spalla cotta di filattiera {spalla cotta della lunigiana) 
75_|spalla di maiale pi 
| 76 |spaladisorano > ____ | 
|__| 7 |spumadigotadimaialedisanminato_____________ | 
i | 78 |teresevaldamo _ ________ | 
|__| 79 |testaincassetta(sopressta,___________ | 
|__| 80 |tonnodelchiantifintotonnotoscano) _________ | 
| 81 |ippaelampredeito _______________ | 
|__| 82 |vergazzata(pancettastesa) ____________ _| 
|__| 88 |zamponeghianigae ____________ | 
eo 8—Trrrr_ Wale use il 


formaggi 84_|caciotta della lunigiana {formaggio bovino della lunigiana) 
85 _|caciotta di pecora 
86_Jcaciotta dolce (vacchino dolce 


|__| 87 |caciottastagionata(mucchino vacchino) ___________ _l| 
|__| 88 |formaggicaprinidelamaremma (caprini) | 
|__| 89 |formaggidilettedicapradellisola dicapaia_______ | 
|__| 90 |formaggiocaprinodellatomugeo ________ | 
i |\91 |lgrandevecchiodimontefolonico ____ | 
|. | 92 |marzolinodilucardofpecorinolucardo) ___________ | 
93 |pastorelladelceretodisran ________ î 
>| 94 |pecorinoacrostafite ________ | 


pecorino a latte crudo della montagna pistoiese {pecorino di 
95 |pistoia) 
96 ]|pecorino a latte crudo della provincia di siena 
97_ [pecorino del casentino 
I. xy | 98 [pecorinodelparcodimigliarino-sanrossore | 
I. >» | 99 |pecorinodellacosta apuana(pecorino massese) ____ 


pecorino della garfagnana e delle colline lucchesi {pecorino 
100 |baccellone 


|__| 101 |pecorinodelalunigaa_ _____ | 
|__x-w __________| 102 |pecorinodellebalzevolterrane (pecorino pisano) _______ | 
\___«\-___________|108 |pecorinodelecolinesenes __ 
\__________________|104 |pecorinodipienzasiagionatoinbarigus ____________ | 


pecorino stagionato in foglie di noce 
pratolina (formaggio di pura capra) 


|__| 108 [raviggiolo dilatte vaccino del mugello 
po 109] istoi 


29-8-2003 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 200 


Tipologia |_N° Prodotto 
|_119 |raviggiolo di pecora senese (ravaggiolo, raveggiolo) 
111 [ricotta di pecora grossetana 


'——_m << ———————@———z—E][m  r::Va 
glio di olivo quercetano folio di quercetana 


prodotti vegetali allo stato naturale è 
trasformati |_119 |aglio massese 


120 [aglio rosso maremmano 


122 
123 [barba massese (barba di prete, scorza nera 
124 [basilico gigante (basilico a foglia dilattuga 
25 [bietola a coste sottili 
126 |carciofini sott'olio 
127 |carciofo del litorale livornese 
128 |carciofo di pian di rocca 
129 |carciofo empolese 
130 [cardo della val di cornia {gobbo della val di cornia) 
131 [cardo massese [cardone 0 gobbo) 
132 [castagna d'antona (Carpinese 
133 |castagna mondigiana.del pratomagno {mondistollo 
134 [castagna perella dellpratomagno 
135 [castagna pistolesa {bianchina 
136 [castagne {fresche} della toscana 
cavolfiore fiorentino tardivo {cavolfiore con il cappuccio, con il 
137 [cartoccio @ incartocciato 
cavolfiore precoce toscano {cavolfiore fiorentino col cartoccio 
138 [precoce 
139 [cavolo nero riccio di toscana {braschetta) 
140 |cavolo riccio nero di lucca 
14Î|cece di grosseto 
142 [cece nostrale (cece nostrale 
143 
144 
125 
146 
147 
1 


| 45i |cipolla massese 
| a rossa toscana 
159 [cipolla savonese (cipolla "sagonese”" 


i <) >| 157 |eucinaferbi 


dormiente della montagna pistoiese {dormiglione, marzuolo) 


fagiolo borlotto di maremma 
fagiolo borlotto nano di sorano 


|_162 [fagiolo borlotto nostrale toscano 
163 [fagiolo burro toscano 
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Tipologia N° Prodotto 


pere 


64 [fagiolo cannellino {fagiolo cannellino del s. ginese-compitese 


fagiolo cannellino di sorano 

fagiolo coco nano (fagiolo cocco 

fagiolo dall'occhio {fagiolo gentile, fagiolo cornetto 

Gal fagiolo della montagna (fagiolo bastardone, della nodola, 
168 |[dell'amiata 


fagiolo di bigliolo 


fagiolo di zeri (fagiolo con il grembiule <fasgiulain dau 
170 |scuside», fagioline «fasgiuline» 


171 [fagiolo giallorino della gartagnana (giallorino) 
172 [fagiolo marconi a seme nero 


173 |fagiolo massese 


agiole scritto di lucca 
agiolo serpente toscano (stringa 


arina di castagne del pratomagno {farina dolce) 
arina di castagne dell'amiata 
arina di castagne della lunigiana 


187 [farina di castagne pistoiese 
arina di neccio della garfagnana 


191 [fichi sott'olio livornesi 
co dottato 


ico verdino 
195 [frutti del sottobosco delle montagne pistoiesi 


IG | AS7.|funghi sotto sale della costa apuana 


i | 202 imonemassese _________ | 
Xx |203 |lupinocolcedigrosseto _____________ | 
«>» | 904 [maisquarantino _____________| 
\__________Y __|205 |maisrusticoperpolentaartino _________| 
N | 206 |mamellatedellatossan _________ | 
|A. | 207 |maronetsecco)dicapresemichelangie | 
> _|208 |maronidelatossana_€ € | 
i \° | 209|melabinotto __________ | 


210 [mela carla aretina (finalina) 
211 [mela casciana (rosetta) 
212 |mela casolana 


> | 218 [melafrancescaaretina_________ | 
ION È 214 [mela "muso di bue" {mela "muso de be" 

I AO | 215 [melanestafdesio)  __________ | 
[vv | 216 [melapanaiaffiagelata) ________ | 
ivY —— —— | 217 [melaroggela __________ | 
[iL | 218 [melarosadelcasentino(meladimontagna) 
LO | 219 [melarotelladella lunigiana fpomorodelo) _________ 
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Prodotto 
mela rugginosa della valdichiana (mela golden, mela deliziosa 
gialla 


226 
227 


noce aretina 
olive in salamoia 


228 [paonazzi sott'olio (lardaioli rossi) 


229 


pastinocello {pastinello, pastinaccino, gallinaccio 


230 |patata bianca del melo 


2392 


233 


I 
231 |patata di regnano 


patata di zeri {patate "rosse, bianche, zale"\di zeri 
patata rossa di cetica (patata rossa del pratomagno, patata 
rossa del casentino 


234 |pera coscia aretina 


235 
236 
297 


pera coscia di firenze 
pera de! curato toscana 
pera gentile 


238 |pera rusé 


239 [pesca alberta (pesca alberta, pesca lamberta) 


240 


pesca cotogna del poggia 


241 [pesca cotogna di rosano (cotogna 
242 |pesca cotogna toscana 


248 
249 
250 


243 |pesca diga 


pesca passeriha {pesca ubriaca 
pesca regina di londa 
pesca trionfo {trionfo rosso, trionfo peloso 


peschetti di candia i di vi peschetti settembrini 


252 |piattella frisona (fagiolo di san michele 
253/|pinolo del parco di migliarino-san rossore 


254, [pisello a mezzafrasca aretina {pisello quarantino) 


255 |pisello a tutta frasca aretino 


256 |pomodorino da inverno da appendere (pomodoro pendolino) 


257 


pomodoro canestrino di lucca 


258 [pomodoro ciliegino toscano 


259 [pomodoro costoluto fiorentino (pomodoro rosso da conserva 


250 [pomodoro cuore di bue {bovaiolo 
261 [pomodoro marmande 


262 
263 
264 


pomodoro pallino tpomodoro da serbo 
pomodoro pendentino 
pomodoro pisanello 


265 |pomodoro quarantino {pomodoro antico nostrale) 


266 [pomodoro stella {pomodoro pesciatino 0 del morianese) 


267 
268 


radicchia di lucca 
rapino di bergiola foscalino 


268 |rapo del valdamo (rapo nostrale 


270 


271 
272 


scalogno nostrale toscano 

sedano nostrale (costolino o sedano di montevarchi o sedano 
marconi 

Spinacio tipico della val di cornia 


273 [tartufo bianchetto della toscana (tartufo marzuolo 


274 
275 


tariufo bianco della toscana 
tariufo nero pregiato della toscana 
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I = === | 276 |tartufo nero uncinato della toscana 


fl da tartuto scorzone della toscana (tartufo d'estate della toscana 


I | 278 |uvacolombana di peccioli 
|__| 279 |zafferanoaretino 

IU | 280 |zafferano della provincia di siena {oro rosso, croco 
I | 281 [zafferano delle colline fiorentine (zima di firenze 
IU | 282 [zucca da semi toscana (zucca da maiali 


283 |zucca lardaia 

zucchina lunga fiorentina {zucchina fiorentino rigato bianco, 
284 |zucchina bianca del valdarno) 
285 |zucchina mora pisana 


[286 [zucchina sarzanese 
67 [aut tonda freni 


paste fresche e prodotti della panetteria. 
biscolteria. pasticceria. confetteria 288 |anacino (stinco di morto, biscotti agli anaci, biscotti lessi 


i berlingozzo 
biscotti di prato, cantucci di massa marittima (cantucci di prato 
290 |o cantucci toscani 
—_—_ biscotto col riccio 
I | 292 ]|biscottoconfuntotcivitellino\bucunto 
|__| 299 |biscotto di mezz'agosto 
e biscotto salato di roccalbegna 


bozza pratese (pang di prato 


________ brecciotto di roccalbegna 


297 |brigidino di lamporecchio 
298 |brutti boni di prato 
299 [brutto buono ai pinoli {kinzica 


|__| 300 |buccellatodilucca 
|__| 301 [carscentadella lunigiana (crescenta 
|__| 302 |castagnaccio toscano(migliaccio 


303 [cavallucci di siena, cavallucci di massa marittima (morsetti) 
304 |cecina, calda calda (farinata, cinque e cinque 


305 [cenci (stracci, frappole 
|__| 306 lciacciadipasqua 
|__| 307 |ciaccino 
|___________________{908 [cialde di montecatini 
|__| 809 [cialdinodeitufi 
IU |) 310 |[ciaramito di castell'azzara 
I A Sti [ciorchiello di casette (ciambella, ciorchiedo 
I {|< | 312 [confetti di pistoia {confetti a riccio 


313 |]corolli incesi 

314 [crisciolette di cascio 

315 [croccolato di siena 

316 |focaccette di aulla 
IA | 317 |focaccia bastarda di pitigliano 
IOGGGGOOUU(UAN | 318 [focaccia carrarina (focaccia di nonno pilade 
I x | 319 ]focaccia con i friccioli (ciaccia con i friccioli 
I» | 350 [focaccia di pasqua salata di pitigliano 
|<. | 321 [focacciaseravezzina 
[A > | 322 [gnuditraviolinudi 
IG. | 323 [lasagne bastarde della lunigiana {lasagne matte 
I@UUOUOGN | 324 [mandorlata di montalcino 


325 |mangia e bei 
326 |marocca di casola 
327 [marzapane 


IL) | 328 |migliacciadipitigliano 
|) | 329 |necciotoscano (bollento, gaccio cian 
|] 330 [pandeisantitpandeimorti panco' santi 
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331 [pan di ramerino 

332 [pane di altopascio 
i |333[panedimontegemii __________________I 
|__| 334 [panedipatatedelagarfagganma 6 __________] 
| |335 [panedipo', signanveagnino SI 
[| 336 [panedipomarancee V| 
| |837 [panedipontremoli(focaccia pontremolese) _____\) | 
I ETTTTMM”=-yrmm«nX).—«)ÌÌ)nhnh "8 ,M«®OÌ@à<8 J<UE MM 
i | ss9gfpanedivince  _________&— | 


340 [pane marocco di montignoso {pane marocco, pane merocco) 
341 |pane toscano 
342 |panficato dell'isola del giglio 

panforte di siena (panforte bianco, nero margherita), panforte 
343 [di massa marittima 


panforte glacé al cioccolato {torta del corsini, panforte di 
344 |pistoia 
345 


panigaccio di podenzana 


panina (pan giallo 

panini di granturco 

pattona di comano (paitona comanina 
pesche di prato 


ricciarelli di siena,ricciarelli di pomarance, ricciarelli di massa 


3 


preali Li] in|lolniziz. 
15) 
arl: 
mu 
mu 
pei) 
psi) 
[es 


|_345 | 

351 

icciolina 

ustici di mantalcifto 

carsella orbetellana 

chiacce grossetahe (schiacciate, ciacce, focacce 
chiaccia alla\campigliese 

schiaccia (briaca dell'elba 

schiacciata-con l'uva 


pongata della lunigiana 
aglioli di castell'azzara (melatelli 
estarolo della lunigiana 
opi di castell'azzara 
ersetto con la bolla di pitigliano 
orta co' bischeri 
orta cybea di massa 
orta d'erbe della lunigiana 
orta di farro della garfagnana (torta di farro) 
orta di riso di massa e carrara 
orta di riso lunigianese 
ortello del melo fraviolo 
ortello di patate 
ortello dolce di pitigliano 
ortello maremmano con spinaci 
75 |tozzetto di pitigliano 
76 |zuccherino di maremma 
377 |zuccherino di vernio 
78 |zuccotto massese 


367 
368 
369 
70 
71 
F2 
73 


alal 


EE 
| 


(ee, 
= 


Lato Lo|to 
“ 
£ 


(ei) 


preparazione dipesci, molluschi, crostacei e 
tecniche\di allevamento degli stessi 


nqguilla sfumata 
ottarga di cefalo di orbetello {bottarga di muggine 


-_ 70 - 
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386 [trota fario appenninica del casentino (trota reale 
387 
ge [ elE.!)"NIV 


prodotti di origine animale fmiete, prodotti 
lattiero caseari di vario tipo escluso if burro} | 388 [miele di acacia toscano 


miele di spiaggia del parco di migliarino - san rossore 


398 [propoli toscana 
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REGIONE UMBRIA 


Tipologia (NT Prodotto __ _ 
[Cami e frariagio) fresche e oro preparazione | 1 [eaposlo________________Z ] 
[2 feoglionidimio ____ CS 
_—— T3 feoppadiesta DTS 
_  T4 ]eoralina o salame umor VO 
[TT 5 [guanciale o barbozo TT 
6 fiombeto 
I TT (mazzate DV _ 
————  — T& porchetta 
[__  T9 prosciutto nesta 
[00 Jsalamidinocia VV __] 
—— i fselsiee DT _ 
I [Gr sanguina —_ TT 
————— [08 [ventessa —O__TT 
=== cifre ae 
[06 [patediinteriora dipl 
r————_—_mÉmkg | resero ER) 
[17 [formaggio faroito e mis) 


pecorino (di norcia, di norcia del pastore, stagionato 
18. [in fossa/grotta, stagionato in botte, umbro) 


(| 19 fravaggoio_____ | 
________________[ 90 [ricotasate _______ | 
er Ò© FSg&S Sie“ i 


Prodotti mM alto stato naturale 0 trasformati ico breccoletti del lago 


«fine, === 
|__| 24 [fagiolinadellego 


fagiolo di cave - varietà di verdino di cave e giallo di 
25 [cave 


| 26 lfarro(faroefarrodimonteleone) 
| 27 lentiehe __________ _|| 
I N | 28 [marone ___________ 
A | 29 |patatarossadicolioto ___________| 
(«| 90 [sedanoneroditev ___________________ 
<< |381 |tarutobiencopregato ______________ | 
i | 32 ltatufoneropregate __________ 
—_ ____ E rrece 


Lala 
biscotteria, pasticceria è confetteria 34 l|attoria 

= ee 
«© | 37 [castagne _________ | 
ve | 38 [eiaramieia  ____________ 
O N°O____________{|39iidle _________ 
I“ | 40 |erescioledicieioi  __________ 
d& — | 41 ferescionda ______________ | 
oN° | 42 [favedeimoti ___________ 
[DD | 43 [mostacciodi _____________ | 
ii | 44 |nesiate _______ 
| | 45 |pammelai ___________ | 


__ Dn_- 
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[Fipologi____________| N ___ Prodotto ______ | 
(I | 46 lpempeato ________ | 
(| |panmoseao ______ | 
I | 48pannoesiao _________________ | 
| 49 [panedistetue ______________jj 
I | 50 ipessatei ____________________| 
(O “Sip __________. 
| se ipinoeete ____________@| 
(| 53 pinete _____________y | 
II I --=-<-——W|((|-?mtW. .&, _=/ W\Ì /J)/.i|MÌ_[; 
| 55 fschiacciataalfomaggo _____ —____ | 
I ES E EEEEM|M|MMEM 
| 5: fstrangozzi | 
TL TTTMMNMRM:MMMÉMÉ)M©)©)!)"':!)!WìÀ!))!)||||#)NVWN  J[] 
| 59 ftorigioe a ____|I 
i |60 torcolocisancostanze {| >) ______ | 
________________|61 Itotaaltformaggioodipasgua_ | 
I | 62 Itortaaltesto vv _____| 
| 63 itozzett ____v—_____ 
I | 64 lumbricei ” __\° _________| 
EST N) 


Preparazioni di pesci, molluschi e corostacei e 
tecniche particolari di allevamento degli stessi 65 Janguilla del trasimeno 


| 66 [capadeltrasimeno 
_______________|67 lietterinodeltiasimeno 
| 68 llucciodeltasimeno 
|__| 69 lpersicorealedeltrasimeno 
o | 79 ltincageltrasimeno ______ 
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REGIONE VALLE d’'AOSTA 


hevande analcoliche, distillati e 

liquori 1 |genepi 
| 2 |ratafià 
Cami {e fraltaglie) fresche e 

foro preparazione 


ri Leg nu 
Ri 


AQOUcesse 
eteun 
motsetta 
tseur achetaye 


Ossa 
ormaggio di capra a pasta molle 

ormaggio di pecora 0 capra a. pasta pressata 
ormaggio misto 

eblec 

reblec de crama 

salignoùn 

éras 

oma di qgressone 


n 


w 
= 


4 


nt 


e _  _____ si 1 


grassi fburro, margarina, oli} 17 


euro (burro di affioramento) 
euro colò 

euro de brossa 

urro centrifugato di siero 


is 


2 


l_(6:3] 
(ta) 
E 
8 
9 
10. 
18 
16 
des 
17 
18 
19 
20. 
sn 


0 


| 


prodotti d'origine animale 
{miele, prodotti lattiero caseari 
gi vario tipo, escluso if burro) miele di castagno {mi de tsatagnè) 

22 miele di rododendro (mi de framiello) 
miele millefiori di mantagna {mi de fleur de 


23 |montagne} 


—L 


74 = - 
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REGIONE VENETO 


RA 
distillati e liquori 1 |acqua di melissa 

|__|? |amaroalradicchiorossoditreviso ___________ | 
i | 8 |grappaveneta_______________ 1 
I | 4 fliquorealluevo  ______________AI 
[| 8 liquorebaransino AVI 
I | $ fliquoredelcansigio O) ;| 
i | 7 [liquorefrageliio __________ | 
i | 8 [maraschino ____________V | 
| essi _______a«SN. | 


cami fe frattaglie) fresche 
8 loro praparazione 11 [anatra di corte padovana 


germana veneta 


natra mignon 


ogoni di badia calavena 


ondiola al sugo di este 


Ondiola col lenqual del padovana 
@ndiola di castelgomberto 


ondola della val leogra 


acciatore d'asino 
21 


iccioli della val lecgra 

ceghin nostrano padovano 

oessin (cotechino) co la lengua del basso vicentino 
‘oessin (gotechino) del basso vicentino 


Foo 


CT 


il 


araona camosciata 


faraona di corte padovana 


galletto nano di corte padovana - pepoa 


gallina collo nudo di corte padovana 
gallina dorata di lonigo 


gallina ermellinata di rovigo 
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|___Tipotogia_ | N°| Prodotto 


_60_ 
[_66 | 


| 69 [parsuto deoca 
parsuto di montagnana 
|__| 71 |pecoraalpagota >» ____ 
| 72]|pendoe MY O ______| 
| 783 [polocombattentedicorapadovana___________ 
| 74 [pollorustichellodellapedemonana____________ 
i | 75 porchettatreviganay, ___________ 
|__| 76 [prosciuttocrudodolcediese 
| 77 |saladocolajo delbassovicenino 
|__| 78 [saladodelapedemontanatrevigiama 
79 


|__| 85| 
|__| 86K 
| 87 
| 88 
| 89| 
 __AV90| 
N81] 
EEE EM] ;5:5] eilaccidi manzo EETT....LIENNMM_[Ìî|-_ manzo 
«(© | 93 [soppressadiverona 
i > | 94 |soppressatrevigan e” _____________ 
I. + | 95 [sopressacol'ossocolodelbassovicenino ______ 
|> | 96 [sopressacolabrasoladelbassovicentino _____ 
|__| 97 [sopressacoltocoffiletto)delbassovicentino 
I° ___ | 98 [sopressadicavalo  ______________ 
UR x} T=-”____#1 jz#Nnm—MÌ\MSMÌ)}]ÌM ÀeÀ[m”pM<M 
> |100]sopressanostrana padovana 
| | 101]speckdelcadore  _____________ 
i |102]speckdelcavalo  ______________ 
i |tosjtacchinocomunebronzato 
| |to4]jtacchinoermellinatoditevigo  ________________] 
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Prodotto 
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orresani di torreglia 
orresano di braganze 
itellone padano 


107 


<= 


urro a latte crudo di malga 


grassi (burro, margarina, 
oli) 


[+5 


aciotta misto pecora 
asatella trevigiana 


ormaggio acidino - fior di capra con o senza erbette 

114 
115 [formaggio casato del garda 

116 


9 [formaggio dolomiti 


0 [formaggio fodom 
1 [formaggio imbriago 
2 [formaggio latteria di sappada 


ormaggio malga altopina ovdei. sette comuni 

4 
5 
‘ormaggio montemagro 

8 


ormaggio nevegal 


ormaggio pecorino dei berici 


131 |formaggio pecorino fresco di malga 

183 
4 
5 [formaggio tosella 

6 
‘ormaggio zumelle 

ormai nustran 


x» 
===] 
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arbabietola rossa di chioggia 
ietola di bassano 
isi de lumignan 


iso di peseggia 
roccolo di bassano 


I 


[ea 
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|__ Tipologia | N° Prodotto 
155 [broccolo fiolaro di creazzo 

156 |carciofo violetto di s. erasmo 
carota di chioggia 

158 [castagne del baldo 

159 
| 160 [cicoria catalogna gigante di chioggia 
161] 


i 


162 
164 |ci 
165 
|_166 [cipolla rosa di bassano 

i chiampo 
| 168 [craut - verde agre 

| 169 [crauti delle bregonze 

cren 

ulàti di valdagno 

urona del chiampo 

73 |fagiolino meraviglia di venezia 
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| 180 [funghi coltivati del mantello 
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unghi di costozza 
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182.|marrone di san mauro 
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| 198 [mela del medio adige 
| 199 [mela di monfumo 
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202 
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nettarina di verona 
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atata americana di anguillara e stroppare 


p 
patata americana di zero branco 


209 [patata cornetta 
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atata del montello 
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atata di chioggia 

atata di montagnana 

atata di posina 

&tata dorata dei terreni rossi del guà 
atate di rotzo 
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scarola o insalata d'inverno di bassano 
sedano di rubbio 
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artufo della montagna veronese 
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ucca marina di chioggia 
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+ 


paste fresche e prodotti 
della panetteria, della 
biscolteria, della 
pasticceria e della 
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ibanesi 
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sse adriese 

ave alla veneziana 
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|__Tipoioga_ _|N°| _______ Prodotte ______| 
____|260fforibassanes _________________ 
____|261|frittelleconlerbaamaa_________________ | 
___|2eeffritelediveon_ ____________ | 
____ |oeslfitteleveneziae _________ | 
___|264ffugassapadovanat6 ____________ | 
__ |265lffugassavente _______________j 
___|266lgalaniecrostoli  __________J 
Ta Za TR cnN 
|___________|268lgelatoariginaledelcadore _____________\ | 
______|269[gnoccodismazao __________y_ | 
| 270lgnoccodiverone” >» _ | 
(  |ertitriesio “»_ __ | 
___|272llasagnedatont _________*__ | 
|_______|273{mandorlatodicolognaveneta______\______ | 
| 274|mantovan_ _ _______ ________|® 
___|275meretisantanonio LL | 
| 276|montas_ _________ | 
_____|2?7|pandolidishio + _____| 
i |27glpagnoitadeldoge _____%_____ | 
__________|2?e]panbiscotovento __%\_____ | 
| 280|pancoasue | 
I |28t1|pancotua ______________ 
_____|o82lpandelefeste >) ___ | 
___|288lpandelsanto(doee] 4 v___________ | 
___|284]pandorodiverona |\°_________| 
__  |285fpanedimais  <.____________ | 
____|286]pastafrolladellalessne ___________| 
| 287lpevain (&°_________ 
|_________|288lravioliconradicchiorossodiverone__________ | 
____ |28elsagagad _ _________ | 
| 290lsanmatino _______________ | 
____|291|savoiedidiverona ____________ 
__—  — |29elsehizzte ________ | 
____|29s]sfogliatinedivilatranca _______________| 
o |294lsmegasse ________ | 
____|29slsubiotialtotice ________ | 
___ |296ftajadelealtadiv€< _______ | 
|___________|29rjtoronedis mattinodilupai | 
___|29gltoraciosste _______________ | 
__ |299ftorafigasse ________ | 
___— |Sooltorafregootte ___________________ | 
__  |sotftotanieoleta _____________ | 
___X\_  |s02ftortaonigae ____________ | 
<>  |sosltorapazienina _____________ | 
<>  |so4ftortapinzaputane _________ | 
|. > — |sosltorasgriesolona-rosegota________________| 
____©  |soéltotazondlada __________ | 
_\°_____|307]tortellinidivaleggio sul mincio__________ | 
_\____|306]recciadorodithene ________________| 
\ _____|s09lzaletodigiuggole _____|\ 
o [stola _________| 
i | A “ CC | 
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Preparazioni di pesci, 

molluschi e crostacei e 

tecniche particolari di 

allevamento degli stessi | 311 |anguilla del delta del po 
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DO 


[ue] 


Miwltdolwo 
cl] 
Le] 


(e) 
e) 


atterini marinati del delta del po 


maoeche e masanete 


— 


22 [moscardino di caole AT 
28 [pesce azzurro del delta delpo____sYm____ 
24 [serdine e alici marinate del delta dlipo 
325 [schilla della laguana di venezia. \___________ 


26 [trota fario valli vicentine 


327 [trota iridea del sile 


im [e] Muta ol 
io) (es) da [GO] DI 


32 


co 


prodotti di origine 
animale {miele, prodotti 
lattiero caseari di vario 


tipo escluso if burro) caciocapra 


formaggio al latte-crudo di posina 
333 [miele dei colli euganei 


Www 
DIw 
naif 


(9) 


B 


34 [miele del delta del po 
335 [miele dellgrappa 


E 


337 [miele della collina e pianura veronese 


36 [miele del montello 
38 |miele della montagna veronese 


Giwa 
DIO 


3 
40.|miele dolomiti bellunesi 
41, |[mieli dell'altopiano di asiago 


[wol 
[e] 


A 


342 
4 
34 
45 
346 


47 |ricotta pecorina stufata dei berici 
348 [ricotta schotte 


B 
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PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO 


[Tipologie __[N[ _______ Prodotto ______ 
|? |anewitter(ginepo_____ | 
i ____|3 |latschenschnapslliquoredimugo)_ 
| {|nusselertnoin) __________| 
I _______|5 |schwarzbeerschnapsigrappadimirili ___\ 


rt sa cura i —= 
cami fe frattaglie} fresche e loro 
preparazione bauermschinken (prosciutto contadino) 


blutwurst 

flsischkase (salame cotto al forno 

gamswurst {salsiccia di camoscio) 

gerauchertes gamsfleisch (carne Li camoscio 
Io E gerauchertes hirschfleisch (came dicervo affumicato) 
ff 4 gerauchertes lammfleisch (carne di agnello affumicato 


I | 14 |gerauchertes rindfleisch {manzo affumicato 
Ia {| 15 [gesurtes schweinernes (carne di maiale salmistrata) 


o __ hirschwurst isalsiccia di cervo) 
17 |kalbskopt itestina di vitello) 
E kaminwurzen (salaminovaffumicato) 
leberwurst (salsiccia di fegato 
I |20meranerwuerstel(wuerstel dimerano) | 


aa 
algunder bauernkase halbfett (formaggio contadino 
formaggi 22 |semigrasso di lagundo 


I {23 [algundef butterkase {formaggio di lagundo 


IG | 24 |algunder ziegenkase {formaggio di capra di lagundo) 
{25 [alpkase (formaggio di alpeggio 


i € a aschbacher magerkase {formag gio aschbach magro 


—__ hochpustertaler (formaggio alta pusteria 


I] inticina {formaggio "inticina") 

30 [ortler (formaggio dell'ortler 

O efter rene de | 
31 |pusteria) 


I x _ | 32 [raucherkase (formaggio affumicato 
I > 7 38 [sextner almkase {formaggio di montagna di sesto 


i Sè de stangenkase {formaggio originale dobiacco 


I A \]___ 398 |zieger (formaggio fresco aromatizzato 


prodolti vegetali allo stafo naturale 0 
trasformati 236 |apfelsait (succo di mele 


ic > ______|37 [brotklee (paneallatrigonella 
IQGIN  ______{38 [buchweizenmehl (farina di grano saraceno) 
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Tipologia N° Prodotto 
39 [fichtenhonigsirup (sciroppo di abete) 


i ____îl himbeersirup {sciroppo di lamponi) 
41 [holersirup (sciroppo di sambuco) 
I | 42 |kastanien von suedtirol {castagne dell'alto adige 
| 1|43[kloazn(pereessiccate 
IT... r/..;.!'WW..WFEe:oy 
I@uU | 45 llowenzahnhonigsirup {sciroppo di tarasacco 
___|46marilealbicoccavalvenosta} | 
I —|47|mohnsamenfsemedipapaver) = | 
i | 48]plennpolenta), (> | 
I |49[preiselbeermarmelade(marmellatadiminili) + | 
| 50]rbissirup(sciroppodiribesy_________>_ 


51 [rùbenkeime (germogli di rape) 

52 |sauerkraut (crauti 
_- a sn SR = ne 
paste fresche e prodotti della paneliena. 
della biscotteria. della pasticceria e della 
confetteria apfelbrot (pane di mele 


\______________|55 lapfelkiechlffritelle di mele) 
IU 56 [breat] (pagnotta 


_P_ dorf tiroler (pagnotta del paese "tirolo") 
58 [faschingskrapfen (pbombbloni di carnevale 
i (epr eni 
60 |[fela struzn (pane a forma di ferro di cavallo 
i {Wp pete 
62 [germzopf (treccia lievitata 
{88 |hintenbrot(panedetpastore) __________ | 
I______________|64]holermulla(gelatinadisambuco) __________ | 
[85 |kaisersemmeltrosettaimperiae) _______________ || 
I |se]kiechfciambeladoee  ___________ | 
[67 |knoedelfganedeli) _____________ | 
I —— — |e8|rapet_ ______ | 
[69 |mizschnittenferestinidimizaày | 


IU 70 |mohnmingilan ffrittella di papavero 
|__| 71|nockengnocchi 


i ir pare te pe 
73 |palabirabrot (pane alle pere) 
——_ pindi {pane di segale a tre coppie) 

75 |polsterzipfel (frittella alla marmellata 
KIEEEEEEEo.Y]N/Aoa)”]--=À) VÙUÙt{(àu-u m<m=<m=-um-l]l\]\ÀìaMM\|RMMNIKK 
«x |?7]|schlutzkrapfenfraviofoniripieny 
I) |78|schuttelbrot(panedisegaleduro)_____________ || 
I (A |79|schwarzerweggenifiloneintegrale} 
I @GGGGGGGGGGGGGAG3g.Ò& _— | sa |strauben ffrittella "strauben" 


I E ET: !+slS“‘S«‘—«‘—‘beoBUBUWWWWIIIIII 
__\.\ 82 |titantiritteletinian 


(E LR vinschgauer struzn {pane della val venosta a forma di 
83 [ferro di cavallo 
EEE E E E E E E GG vollkornpaar (paarl integrale) 
85 |vorschlag (pagnotta di farine miste 
—— _—_____; vorschlag paarl (coppia di pagnotte di farine miste) 
87 |zelten (dolce natalizio a base di frutta secca) 
Fe” IS zwetschgen-und marillenknodel fcanederlì dolci con 
88 |albicocca e prugne) 


prodotti di origine animale {miele prodotti 
faftiero caseari di vario tipo escluso i burro) | 89 [buttermilch {latticello) 
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| Tipoelogàa ______IN| ____ _Pedotto | 
| 2 |genziana(acquavitedigenziana, 
Ia 2 |ginepro (acquavite di ginepro) - gin distillato 

|__| 4 |grappagiovanetrentina- metodotulliozadia |» ) | 
|__| 5 limperatoria(acquavitediimperatoria) __.. | 
I | 6 fpiecorosso N _—| 
|__|? |sciroppodilampone mirtillo nero, ribes nero | 
|__| 8 |stomaticafoletto ___________ | 
IEEEÒbÒE K] E]|H[6eeH HW 


carni ———_—___ frattaglie) fresche e loro preparazione [a] no (o, “moretto” 


"55 
|__| 12 [came ‘fumada”disiror 
| 13 [came “salada” 

Ia | 14 [came “salada” di capra/o di pecora 


carne “salmistrada" della valle di cembra o carne 
|__| 16 |camedicavalloaffumicata I 
Teti E cSIMM))\>\è(IÒ(AVI: (54555 
|__| 18]|cotechinodimaale _ __  ______ 
i  — — — — ——  — | tgffigadet o W O___________\ 
| 20]fitoleosizie ____ | 
i — | 21 [lardoesolado fuma ________I 


_____|27)|uganegaseccadellavaledicembra______ | 
28 |mortansela______ _| 
_____(\| 29 |mortandelaafumicatadellavalledinoo____ | 
| 30 |pancettaafumete ______________ | 


pancetta arrotolata all'aglio o panceta ligada all'ai 
31 [della val rendena 


| («  1|92 [pancettanostranaall'agliodicaderzone | 
IG GG@@/@  T 33 [paste “de luganeghe” a pasta di lucaniche 

i» | 94 [pezatediagneloopezate _______ | 
IEEE Q@éGG;©@@Ò6Ò6Ò@uÀH_uòu»ÒhmuèkyìpRmm I IibpFEFB£b55 E EEEPE5PE5P55H} 
|> |96 |salameall'agiodicadezone _________ | 
|___Y+_ | 937 |salameallagioosalamedal'aidella val rendena | 
«°° | 38 |salamellafrescaall’aglio dicaderzone | 


salsiccia fresca o luganegheta fresca 0 salziza 
39 [fresca 


“i | 40]|scoziea _________| 
( i | 4i]spek ___________ 
en ara ii 
Si | 4]epieo _______ | 
vv | 44 |cess__ _____ | 
(\°__|46]|esolet _________________ 
i | 46 [delomiî {YI 


_ 84 
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___ Tipologa_ ___N°| _____ Prodotto _ ___ 


nostrano (nostrano “de casel", nostrano, nostrano di 
malga, nostrano di primiero) 


provola e caciotta a pasta filata 


iti 
(| 
o « « «| 
r—— = 
leo ————————___ il 
(| Î 
puzzone di moena o spretz tzaori o nostrano della 
foi 
ricotta di capra fresca, o poina de caòra fresca e 
Eee] 
rr "eé’'yb 
TT: 
io — i 
E E | 
| 
EF 5: AR | 


prodotti vegetali allo stato naturale o trasformati sparago di zambana 


a 


miais “nostrano di storo” 
marmellata di frutti di bosco o conserva de 
impòmbore; giasene, more 


[_60 | 
lei 
_64 | 
|_66 | 
| 
_80 | 
[_84 | 
[_86 | 
|_89 | 
_90 | 
94 | 


sciroppo di sambuco o conserva de sambùc (dulzen) 


sedano rapa della val di qresta 


|__| 7 |nocede bleggio 


paste frsche e prodotti della panetteria, della 


biscotteria, della pasticceria e della confetteria basini de trent 
la] 


échi panzalini 0 filone a due tagli 


r 


pan taià o gramolato 
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| Tipologia N° | _______ Prodotto ____ 
ooo o | 95 toradi*regoe* ________________________ 
I  __|96 ftortoleticoipuion ” | 
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N.B.: 


CANONI DI ABBONAMENTO ANNO 2003 (Salvo conguaglio)* 


GAZZETTA UFFICIALE - PARTE I (legislativa) 
CANONE DIIABBONAMENTO 


Abbonamento ai fascicoli dellaserie generale, inclusi tutti isupplementi ordinari: 


(di cui spese di spedizione € 219,04 - annuale € 397,47 

(di cui spese di spedizione € 109,52, - semestrale € 217,24 
Abbonamento ai fascicoli dellaserie generale, inclusi i soli supplementi ordinari contenenti i provvedimenti legislativi: 

(di cui spese di spedizione € 108,57, - annuale € 284,65 

(di cui spese di spedizione € 54,28 - semestrale € 154,32 
Abbonamento ai fascicoli della serie speciale destinata agli atti dei giudizi davanti alla Corte Costituzionale: 

(di cui spese di spedizione € 19,29, - annuale € 67,12 

(di cui spese di spedizione € 9,64 - semestrale € 42,06 
Abbonamento ai fascicoli dellaserie speciale destinata agli atti della UE: 

(di cui spese di spedizione € 41,27, - annuale € 166,66 

(di cui spese di spedizione € 20,63, - semestrale € 90,83 
Abbonamento ai fascicoli della serie destinata alle leggi e regolamenti regionali: 

(di cui spese di spedizione € 15,31 - annuale € 64,03 

(di cui spese di spedizione € 7,65, - semestrale € 39,01 
Abbonamento ai fascicoli dellaserie speciale destinata ai concorsi indetti dallo Stato e dalle altre pubbliche amministrazioni: 

(di cui spese di spedizione € 50,02, - annuale € 166,38 

(di cui spese di spedizione € 25,01 - semestrale € 89,19 
Abbonamento ai fascicoli dellaserie generale, inclusi tutti i supplementi ordinari, edaifascicoli dellequattro seriespeciali: 

(di cui spese di spedizione € 344,93, - annuale € 776,66 

(di cui spese di spedizione € 172,46, - semestrale € 411,33 
Abbonamento ai fascicoli della serie generale inclusi i soli supplementi ordinari con i provvedimenti legislativi e ai 
fascicoli delle quattro serie speciali: 

(di cui spese di spedizione € 234,45 - annuale € 650,83 

(di cui spese di spedizione € 117,22, - semestrale € 340,41 


L'abbonamento alla GURI tipo A, A1, F, F1 comprende gli indici mensili 
Integrando con la somma di € 80,00 i/ versamento relativo al tipo di.abbonamento della Gazzetta Ufficiale - parte prima - 
prescelto, si riceverà anche l’Indice repertorio annuale cronologico per»materie anno 2003. 


BOLLETTINO DELLE ESTRAZIONI 


Abbonamento annuo (incluse spese di spedizione) € 86,00 


CONTO RIASSUNTIVO DEL TESORO 


Abbonamento annuo (incluse spese di spedizione) € 55,00 


PREZZI DI VENDITA A FASCICOLI 
(Oltre le spese di spedizione) 


Prezzi di vendita: serie generale € 0,77 
serie speciali (escluso concorsi), ogni 16 pagine o frazione € 0,80 
fascicolo serie speciale, concorsi, prezzo;unico € 1,50 
supplementi (ordinari e straordinari),‘ogni 16 pagine o frazione € 0,80 
fascicolo Bollettino Estrazioni, ogni 16 pagine o frazione € 0,80 
fascicolo Conto Riassuntivo delTesoro, prezzo unico € 5,00 
ILV.A. 4% a carico dell'Editore 
GAZZETTA UFFICIALE - PARTE Il (inserzioni) 
Abbonamento annuo (di cui spese di spedizione €.120,00) € 318,00 
Abbonamento semestrale (di cui spese di spedizione € 60,00) € 183,50 
Prezzo di vendita di un fascicolo, ogni 16 pagine o frazione (oltre le spese di spedizione) € 0,85 
I.V.A. 20% inclusa 
RACCOLTA UFFICIALE DEGLI ATTI NORMATIVI 
Abbonamento annuo € 188,00 
Abbonamento annuo per regioni, province e comuni € 175,00 
Volume separato (oltre le spese di spedizione) € 17,50 


LV.A. 4% a carico dell'Editore 


Per l’estero i prezzi di vendita, in abbonamento ed a fascicoli separati, anche per le annate arretrate, compresi i fascicoli dei supplementi ordinari e 
straordinari, devono intendersi raddoppiati. Per il territorio nazionale i prezzi di vendita dei fascicoli separati, compresi i supplementi ordinari e 
straordinari, relativi ad anni precedenti, devono intendersi raddoppiati. Per intere annate è raddoppiato il prezzo dell’abbonamento in corso. 
Le spese di spedizione relative jalle richieste di invio per corrispondenza di singoli fascicoli, vengono stabilite, di volta in volta, in base alle copie richieste. 


N.B. - Gli abbonamenti aninui decorrono dal 1° gennaio al 31 dicembre, i semestrali dal 1° gennaio al 30 giugno e dal 1° luglio al 31 dicembre. 


Restano confermati gli sconti in uso applicati ai soli costi di abbonamento 


ABBONAMENTI UFFICI STATALI 
Resta confermata la riduzione del 52% applicata sul solo costo di abbonamento al netto delle spese di spedizione 


* tariffe postali di cui al Decreto 13 novembre 2002 (G.U. n. 289/2002) e D.P.C.M. 27 novembre 2002 n. 294 (G.U. 1/2003) per soggetti iscritti al R.O.C. 


+45-4103010308 29 * € 4,80 


